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Porneste intr-o calatorie a gustului ...

Pastry Chef
Irina Elena Apostol




OMNIA

CHEFS SUPPLIER

Cozon’'Art cu Vinars

By Pastry Chef Irina Elena Apostol

& Aluat (tip briosa):

500 g faina tip 000

20 g drojdie proaspata (sau 7 g uscata)
100 ml lapte caldut (30-35°C)

3 oua intregi

80 g zahar

1 plic zahar vanilat

1 praf de sare

coaja rasa de la 1 portocala sau lamaie

150 g unt moale (la temperatura camerei)

® Umpluturi de nuci si cacao:

% Poti adauga si 50 g ciocolata rasa pentru o textura mai ,,melty”.

200 g nucd macinata

2 oua

“din XD 2009

ART DESSERT

120 g zahar brun (sau alb fln) COFETARIE ARTIZANALA

50 g cacao neagra

80 ml lapte fierbinte

URMARESTE -NE

50 g unt ’
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1 lingurita esenta de rom (optional)

150 ml vinars

un praf de sare

“l SCANEAZA CODUL SI
PRIMESTE RETETA
COMPLETA.





