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CARTOFI

MARQUISE PF 7/7
4 x 2,5 kg 8645

(Clarebout)

FROZEN

POTATO PRODUCTS

|

4 X 2,5 kg 8924

‘ SUPER CRUNCH 9/9

v

MARQUISE GASTRO 9/9

4 x 2,5 kg 8746

7] a i «'-' TS q ;,- a . i‘ 1 al : 7 o -ﬁid""
MARQUISE STEAK DIPPERS MARQUISE WEDGES
‘ STEAKHOUSE 4 X 2.5 kg 8079 ‘ SKIN ON
4 X 2,5 kg 8744 4 x 2,5 kg 8063

MARQUISE SPICY
WEDGES
4 x 2,5 kg 8867

MARQUISE FELII
‘ 2,5 kg 9320

MARQUISE POMUNI
NOISETTES 4 x 2,5 kg
6324

CARTOFI DULCI
4 X 2,5 kg 6641
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CARTOFI Agrist

we love potatoes

CARTOFI 9X9MM SKIN ON 10x10MM
4x2,5 kg 4x2,5kg 4x2,5kg

WEDGES SKIN ON SPICY WEDGES CARTOFI
SIDEWINDERS
4X2,5kg 4X2,5kg 2x 2 5ha

£ o
~.

o W

HASH BROWNS ' CARTOFI
TRIUNGHI 52 g GRATIN NATUR PARIZIENI
4x2,5kg

SPECIALITATI

OLEEADED CREAM CHEESE |
ONION RINGS JALAPENOS o
BREADED ONION RINGS MOZZARELLA STIKS ~ CREAM CHEESE JALAPENOS CHILI GHEESE NUGGETS
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SOSURI

mia,
CUCINA

BY OMNIA GUST?

KETCHUP CLASICs5KG

Produs obtinut din rosii

KETCHUP IUTE 5kG

Produs obtinut din rosii

MUSTAR CLASIC 5«6

Produs obtinut din boabe de mustar

MAIONEZA PREMIUM
5 KG

MAIONEZA CLASICA
5KG

SOS GARLIC
5 KG

SOS BBQ 17000g

Sos de legume
cu adaos de condimente

SOS SWEET CHILLI

Sos de legume 1000 g
cu adaos de condimente

SOS TERIYAKI

Sos de legume 1000 g
cu adaos de condimente

SOS NACHOS 7000g

Sos pe baza de plante cu aroma
de branza Cheddar.

Poate fi folosit atat cald, cét si rece.

KETCHUP PICKLE?7000g

,Creat pentru cei care apreciaza consistenta
si echilibrul perfect.

Gustul pe care il recunosti de la prima inghititura.”
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SOSURI
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SOS TOSCANA 970g
Acest sos cremos, cu rosii a fost asezonat cu
bucdti de murdturi, ardei iute picant si
amestecul nostru secret de condimente.
Pe scurt, iatd un sos de vard care iti deschide
pofta de a gusta delicioase preparate

italiene, precum o salatd caprese, o frigdruie

SOS HAMBURGER GIGA 890g
Sos delicios de cremos si catifelat, bogat in
murdturi si capere.

La vita e bella, nu?

de pui sau o saltimbocca delicioasd.

Proaspdt si usor acid, picant si in acelasi timp
surprinzdtor de dulce cu un adaos subtil de
rosii.
Cu acest sos iti duci burgerul la un alt nivel
culinar, care este atdt de aromat incdt este
greu sd nu cedezi farmecului sdu.

SOS CHEDDAR 950g

Sos cremos pe bazd de Cheddar, un clasic

pentru nachos.

Acesta poate fi servit rece sau fierbinte si este

aproape esential

pentru portia ta de nachos.

Este, de asemenea, bun pe hamburger si ca

topping pe cartofii prdjiti.

Pentru adevdratii iubitori de brénzeturi, noul
nostru Cheddar este o necesitate!

SOS TARTARE

915g
Tartar cu cartofi prdjiti, peste pane,

creveti, etc.

Sosul tartar este o parte integranta a
obiceiurilor noastre culinare.
Avédnd o texturd delicios de cremoasd si gust
proaspdt, sosul contine si
gdlbenus de ou de
la gdini crescute in aer liber, pdtrunjel tocat
si arpagic, ceapd crocantd.

SOS SAMURAI  ssog
lute, picant, acidulat si indrdznet!
In orice situatie, acest Samurai este
delicios de picant, cu ardei iute, extract de
ardei iute si pudrd de ardei iute care

iti ispitesc papilele gustative.
Conceput pentru fanii bucdtdriei asiatice si

fusion food, deoarece cu un scor ,iute” de

3 din 3, acest sos de rosii

onoreazd toate promisiunile.

e
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STRIPS DE PUI PICANT / NEPICANT
2 KG




muau 2
PANETATE CUCINA ok

BY OMNIA GUST

STRIPS DE PUI CRISPY 2KG STRIPS IQIICEZAP“'II'CRISPY

Carne (piept de pui file) prajita, coapta
si rumenita, congelata rapid

2KG

Carne (piept de pui file) prajita, coapta
si rumenita, congelata rapid, picanta

RIPIOARE DE PUI CRISP ARIPIOARE DE PUI
N | 2KG CRISPY PICANTE
Ar/p/oarg de pui, panetate, pra;tte, coapte Aripioare de pui, panetate, préjite, coapte
$i rumenite, congelate rapid si rumenite, congelate rapid, picante

NUGGETS DE PUI 2 KG SNITZEL PIEPT DE PUI

Produs format din carne de pui (piept), Carne (piept de pui format) panetata,
panetat, préjit, copt si rumenit préjitd, congelata rapid

ARIPIOARE DE PUI
COAPTE

CASCAVAL PANE

Cascaval format, panetat, prajit 1000 g Aripioare de pui, préjite, coapte 2 KG
si congelat rapid si rumenite, congelate rapid

14









mia.
SOUS-VIDE CUCINA

BY OMNIA GUST

0 Descriere: coastele de porc sunt calibrate la 0.5 kg -
si condimentate usor cu amestec de gratar.

(E‘ Preparare: Decongelati. Despachetati din punga, incalziti conform nevoilor.
Sfatul nostru - dati coastele cu sos sau miere inainte de a le coace.
Varianta noastra preferata este mierea cu chili.

COASTE DE PORC
sous vide 500 g

03 Descriere: Coastele de porc premium nu sunt produse calibrate,

au o greutate de aproximativ 700g. Varianta de coaste doar cu sare,
perfecta pentru personalizarea gustului.

Preparare: Decongelati. Despachetati din punga, incalziti conform nevoilor.
Sfatul nostru - dati coastele cu sos sau miere inainte de a le coace.
Varianta noastra preferata este mierea cu chili.

o

COASTE DE PORC
premium aprox. 700 g

03 Descriere: obrajorii de porc nu sunt calibrati, au o greutate aprox de 0.5 kg
si condimentati usor cu condimente naturale si amestec de legume
(pastarnac, morcov, ceapa, patrunjel si usturoi).

(S Preparare: Decongelati. Despachetati din punga, incalziti conform nevoilor.

ORBAJORI DE PORC
sous vide 500 g

B Descriere: Carne de porc fasii, condimentata foarte fin,

greutate 0,5 kg

Ideala pentru tortilla, sandvis sau bagheta.

(C; Preparare: Decongelati. Despachetati carnea, separati-o cat mai mult posibil,

: ; apoi incalziti-o.
PULLED PORC
sous vide 500 g

17



mia.
SOUS-VIDE CUCINA

BY OMNIA GUST

03 Descriere: Coaste de vita preparate in sos barbeque, greutate aprox. 0,85 kg.
(S Preparare: Decongelati. Despachetati din ambalaj, incalziti conform
cerintelor individuale.

Sfatul nostru - Prepararea pe gratar va da gustul real al produsului.
Inainte de a-l gati la gratar, va recomandam sa-Linmuiati usor in sosul preferat.

COASTE DE VITA BBQ
sous vide = 850 g

03 Descriere: Pulpa de miel confit, preparata cu legume radacinoase.
Greutate aproximativa 0,6 kg.

(T Preparare: Decongelati. Despachetati din ambalaj, incalziti conform
cerintelor individuale.
Sfatul nostru - Daca este posibil, coaceti ciolanul ,in picioare” pe os

- veti obtine o coaja perfect rumenita, crocanta pe toata suprafata.
in timpul coacerii, puteti adauga si bere sau marinada
pentru a obtine o aroma unica.

CIOLAN DE MIEL
sous vide =600 g

03 Descriere: Obrajori de vita confiati, preparati cu legume radacinoase,
ambalati la aprox. 0,9 kg.

(S Preparare: Decongelati. Puneti pachetul de obrajorii de vita in apa si
gatiti-i pana la nivelul de textura dorit (moale/foarte moale).
Sfatul nostru - gatiti acest produs pana cand carnea este

atat de moale incat o puteti strange intre degete.
Obr3ajorii preparati in acest fel sunt foarte suculenti si delicati.

| OBRAJORI DE VITA

confit = 500 g

0 Descriere: Carne de vita fasii, condimentata foarte fin,

greutate 0,5 kg

Ideala pentru tortilla, sandwich sau bagheta.

& Preparare:
Decongelati. Despachetati carnea, separati-o cat mai mult posibil, apoi incalziti-o.

PULLED BEEF
sous vide 500 g

18



SOUS-VIDE

PULPE DE RATA

4 buc/punga

00000000 0000000000000 000000000000000000000CCYYIIIIININNNN!

BY OMNIA GUST! ‘/’/t)

confit sous vide ~ 1000 g

ARIPIOARE PORC
sous vide 2 buc/punga

COTLET DE PORC
fragezit =500 g

RATA CONFIT

PULPA DE RATA CONFIT 3850GR
Pulpe de rata pregétite, confit 10-12 buc./cutie

19

03 Descriere: Pulpele de rata sunt condimentate
greutate aproximativa 1000 g. - 4 buc. la pachet.

mia,
CUCINA

individuale.

C':‘ Preparare: Decongelati. Despachetati din ambalaj, incalziti conform cerintelor

si vidate, apoi gatite lent.

8O Descriere: Aripile de porc sunt condimentate, ambalate intr-o folie speciala

individuale.

(& Preparare: Decongelati. Despachetati din ambalaj, incalziti conform cerintelor

8 Descriere: Cotlet de porc fragezit, congelat.

@'1- Preparare: Decongelati. Despachetati din ambalaj si folositi conform cerintelor
individuale.
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CARNE CONGELATA (A,
Van Beef
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PUI GRILL CONGELAT PULPE PUI CU SPATE CONGELATE
PIEPT PUI DEZOSAT FARA PIELE CONG PUNGA ARIPI PUI CONGELATE
PIEPT PUI DEZOSAT SEMISARAT CONG 2KG PIPOTE CU INIMI CONGELATE
PULPE DEZOSATE CU PIELE CONGELATE FICAT PUI CONGELAT
PULPE DEZOSATE FARA PIELE CONGELATE CARNE TOCATA DE PUI

PULPE INFERIOARE CONGELATE

PIEPT CURCAN DEZOSAT CONGELAT

PULPE CURCAN SUPERIOARE DEZOSATE CONGELATE
PULPE CURCAN INFERIOARE CU OS CONGELATE
ARIPI CURCAN CONGELATE

CEAFA PORC DEZOSATA CONGELATA
COTLET PORC DEZOSAT CONGELATA
MUSCHIULET PORC CONGELATA

PULPA PORC DEZOSATA CONGELATA
SPATA PORC DEZOSATA CONGELATA

MUSCHI VITA URUGUAY 4-5lbs (chain-off) MUSCHI VITA CONGELAT

MUSCHI VITA URUGUAY 3-4lbs (chain-off)  ANTRICOT VITA FARA OS CONGELAT
MUSCHI VITA BRAZILIA 4-5Ibs CONGELAT PULPA VITA FARA OS CONGELATA

MUSCHI VITA ARGENTINA 3-4lbs (chain-off) PULPA FARA OS FASONATA VITEL 95/5 CONG

ANTRICOT VITA ARGENTINA CARNE DE VITEL LUCRU RO CONG
ANTRICOT VITA BRAZILIA BURTA VITA PREFIARTA FIDELUTA CONG
ANTRICOT VITA URUGUAY BURTA VITA PREFIARTA PORTIONATA CONG

VRABIOARA VITA BRAZILIA

PIEPT RATA CU PIELE FARA OS 250/300GR VID CONG
PULPE RATA 250/300GR VID CONG

PESTE SI FRUCTE DE MARE




PUI QUALIKO

00000000 0000000000000 000000000000000000000CCYYIIIIININNNN!

PULPE DE PUI DEZOSATE CU PIELE (congelate)

BRAND

Punga
plastic

Qualiko

2.5kg

100 kg IQF

PIEPT DE PUI DEZOSAT FARA PIELE IQF (fira oase, fara piele - congelat)

BRAND
Punga | o o | 25kg 100 kg
plastic

wo | § 75| [B
Punga Qualiko 25kg 100 kg
plastic

23



PRIME 12 buc x 200g
~ @125 mm, gros. 17 mm

carne de vita ANGUS 99,9%

BURGER VITA ANGUS PRIME
24 buc x 1609
~ @125 mm, gros. 14 mm
carne de vita ANGUS 99,9%

BURGER VITA PRIME
60 buc x 2009

~ @125 mm, gros. 17 mm

carne de vita 99,.9%

SMASHBURGER VITA PRIME
120 buc x 70%
~ @120 mm, gros. 6 mm
carne de vita 99,.9%

-HEREFORD"

E ANGYS BEEF
R L

-\

Descriere: Rasa Angus este renumita pentru carnea fin marmorata.

Aceasta carne este mai frageda, suculenta si aromata decat alte tipuri de
carne de vita, motiv pentru care Angus Prime Burger are un gust unic.
Continutul de grasime perfect echilibrat elibereaza usor o aroma si mai intensa.
Angus Prime Burger - fraged, suculent si aromat -
este cu siguranta conceput pentru gurmanzi.

Preparare: A nu se dezgheta inainte de preparare.
GRILL 200° CUPTOR 200°

00300

= O

9-10 min ‘ 14 min ‘

Descriere: Burgerii Angus sunt produse 100% din carne de vita, nu contin alti aditivi
si sunt tentant de aromati si suculenti. Gama Prime este conceputa pentru

clientii exigenti care asteapta cea maiinalta calitate. Carnea de vita atent selectata
si manipularea delicata in timpul procesului de productie fac din

Prime Burgers o adevarata incantare culinara.

Preparare: A nu se dezgheta inainte de preparare.
GRILL 180° | CUPTOR 200°

00100

==

8 min ‘ 10 min ‘

Descriere: Burgerii Prime Line (100% din carne de vita), sunt conceputi pentru
toate tipurile de consumatori care asteapta o calitate superioara

Preparare: A nu se dezgheta inainte de preparare.
GRILL 180° CUPTOR 200°

00100

==

8-9 min ‘ 14 min ‘

Desctiere: Burgerii tip smash sunt realizati de asemenea din 100% carne de vita.
Datorita metodei speciale de preparare, acesti burgeri subtiri sunt usor si rapid

de preparat in doar 3 minute. Burgerii smash prind culoarea perfecta foarte repede.
Gateste 3 Smash burgeri in timpul unui burger traditional!

Preparare: A nu se dezgheta inainte de preparare.
GRILL 180° CUPTOR 200°

00300

= R -

3 min ‘ 7 min ‘
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BURGERI

BURGER RED HEREFORD
PRIME 16 buc x 2009
~ @125 mm, gros. 17 mm
carne de vita 99,7%

BURGER VITA WAGYU PRIME
12 buc x 200g,
~ @125 mm, gros. 17 mm
carne de vita 99,.9%

BURGER VITA PREMIUM
72 buc x 160g,
~ @125 mm, gros. 14 mm
carne de vita 86%

BURGER VITA PREMIUM
90 buc x 1259,
~ @125 mm, gros. 14 mm
carne de vita 86%

Descriere: Carnea de vita Red Hereford se caracterizeaza prin fragezimea naturala,
este moale si suculenta si usor de procesat termic. Cea mai importanta
caracteristica a carnii pentru prepararea burgerilor este marmorarea sa naturala.
Cu cat carnea este mai intercalata cu vene albe, cu atat este mai gustoasa si mai
suculenta. Carnea Red Hereford este o sursa pretioasa de acizi grasi
Omega 6 si Omega 3. Burgerii preparati din carne Red Hereford
sunt o adevarata placere culinara care va mangaia papilele
gustative chiar si celor mai exigenti iubitori de burgeri.

Preparare: A nu se dezgheta inainte de preparare.
GRILL 200° CUPTOR 200°

00300

= (=

8-9 min ‘ 14 min ‘

Descriere: O delicatesa pentru adevaratii cunoscatori de carne.

Carnea Wagyu este intens aromata. Contine mai multi acizi grasi omega
decat carnea de vita de la alte rase de bovine. De asemenea, se remarca prin
caracterul sau intens marmorat, care are un efect asupra suculentei sale.
Wagyu Burger este poezia gusturilor si aromelor, creata pentru
adevaratii gurmanzi, care cauta nu doar preparate clasice, ci
sunt gata sa se deschida catre experiente gustative noi, unic

Preparare: A nu se dezgheta inainte de preparare.

GRILL 180° CUPTOR 200°

00300

= =

8-9 min ‘ 14 min ‘

Descriere: Carne de vita de cea mai buna calitate, tocata cu grija si formata la
presiune redusa pentru o textura placuta si o muscatura suculenta.

Usor condimentat pentru un gust unic care ii va lega pe consumatori de locatia ta.
Aceasta este solutia daca vrei sa satisfaci clientii care cauta calitate inalta, dar
sunt dispusi sa plateasca mai putin.

Preparare: A nu se dezgheta inainte de preparare.

GRILL 180° | CUPTOR 200°

00300

= O

8 min ‘ 12 min ‘

Descriere: Carne de vita de cea mai buna calitate, tocata cu grija si formata la
presiune redusa pentru o textura placuta si o muscatura suculenta.

Usor condimentat pentru un gust unic care ii va lega pe consumatori de locatia ta.
Aceasta este solutia daca vrei sa satisfaci clientii care cauta calitate inalta, dar
sunt dispusi sa plateasca mai putin.

Preparare: A nu se dezgheta inainte de preparare.

GRILL 180° CUPTOR 200°

00100
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BURGERI j

03 Descriere: Carne de vita de cea mai buna calitate, tocata cu grija si formata la
presiune redusa pentru o textura placuta si o muscatura suculenta.
Usor condimentat pentru un gust unic care ii va lega pe consumatori de locatia ta
Aceasta este solutia daca vrei sa satisfaci clientii care cauta calitate inalta, dar
sunt dispusi sa plateasca mai putin.
(G Preparare: Anu se dezgheta inainte de preparare.
-~ GRILL 180° CUPTOR 200°
"I v 00100
BURGER VITA PREMIUM % —)
144 buc x 489,
~ 103 MM, gros. 5 mm 3 min ‘ 6 min ‘
carne de vita 86%
o

Descriere: Burger delicios, aromat, suculent, cu valori gustative excelente
Este o alternativa la burgerul de vita, pe care il cunoasteti deja bine.
Daca cineva cauta o noua experienta culinara, este binevenit sa il guste.

(G Preparare: Anu se dezgheta inainte de preparare.

GRILL 180° CUPTOR 200°

BURGER MIEL PRIME % ]
12 buc x 200g,
~ @125 mm, gros. 16 mm 8-9 min ‘ 14 min ‘
carne de miel 99.7%

26



PUI COQUELET SI BURGERI

GREUTATE:
640-720 gr

(31}

180°
45 min
@/ NATURAL T BT AW 4 'in.
necondimentat N
. ’ Max
30 min 10 min

COQUELET intreg SOUS-VIDE
GREUTATE fixa: 400 gr

XX

[1})

Max 7 min [©)
GREUTATE: 150 gr TR uly
DIAMETRU: 12 cm necondimentat f
§ Max
PUNGA: 6 buc 10 min
COQUELET jumatate
SOUS-VIDE

GREUTATE fixa: 310 gr

27



PESTE SI FRUCTE DE MARE
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PASTRAV EVISCERAT
300-350, glazura 10%
5KG

GLOBALG A7

DORADA EVISCERATA
300-400, glazura 20%
5KG

LUP DE MARE

EVISCERAT 300-400,
glazura 20% skc

FILE DE PASTRAV
130- 160, glazura 20%
5KG

FILE DORADA 120-160

glazura 25%
5KG

E MARE
120-160, glazura 25%
5KG

FILE SALAU DE NIL FILE SOMON NORVEGIA SOMON AFUMAT PREFELIAT
300-500g fara piele, CU PIELE TRIM C, fara glazura fara glazura
fara glazura 6kG 1,4 - 1,8 KG/buc 1KG

CREVETI INTREGI BLACK
TIGER HOSO 16/20,
glazura 20% 1kKG

CREVETI INTREGI BLACK
TIGER 16/20, decorticati,
glazura 20% 1KG

GLosal

CREVETI DECORTICATI
Vannamei CU CODITA,
16/20, glazura 30% 1 KG

28




PESTE SI FRUCTE DE MARE

e

CREVETI DECORTICATI
‘ Vannamei, 16/20,

glazura 20%

CREVETI DECORTICATI

CALAMAR INELE 3-7 CM
Vannamei, 31/40, glazura 30%
1KG glazura 20% 1KG 1KG
| r‘»ﬁ"'
ﬁsg—-ﬁ - s -
I. ¢ j; / : \\\ d /
\\ / 2 “ 4

CALAMAR TUB U10
glazura 30%

1KG ‘

CALAMAR TUB U5
glazura 30%

CALAMAR BABY 20/40
glazura 20%

CARACATITA BABY
20/40, glazura 20%
1KG

1KG ‘

1KG
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FAINA PENTRU PIZZA

ve I°A

*dd  PENTRU
ALUAT SUBTIRE

FAINA DE GRAU VERA W300-320'2 K

Potrivit pentru 2

* Pizza Napoletana

* Aluaturi fine siomogene

* Rezistenta exceptionald in timpul
procesului de dospire

Caracteristici

« excelenta dezvoltare a cojii la cuptor

« elasticitate buna a aluatului

+ coacere rapida, usor digerabil

DOSPIRE
RAPIDA

FAINA DE GRAU W 240 - 260
CARLOTTA 25kg

Timp de dospire

6-8 h la temperatura camerei

12-16 h in frigider

Pentru aluaturi cu dospire scurta-medie)

* Pizza Napoletana

* Focaccia si Pizza “la tava"
hidratare medie

FAINA DE GRAU W280-320
LUISA 25 kg

Timp de dospire 24-48 hin frigider
12-14 h la temperatura camerei
Pentru aluaturi cu dospire
medie - lunga
» Focaccia si Pizza “la tava”

cu hidratare ridicata
* Aluaturi prefermentate 18h

PENTRU
PIZZA ROMANA

FAINA DE GRAU CORE TIP 1W330 - 350
25 kg

Potrivit pentru aluaturi cu hidratare
medie
* pizza cu blat pufos

« pizza alla palla
. pizza cu blat aerat, usor si crocant

FAINA DE GRAU W300 - 330 - CIABATTA
SAN CARLO 25kg

Pentru aluaturi cu dospire medie
* Ciabatta
« paini medii si mari

. aluaturi dospite in forme

FAINA DE GRAU W 260 - 280
SUPERGA 25 kg

Pentru aluaturi cu dospire medie,
dospire directa si pentru

inprospatarea maielelor

[N

> SHE

“flotino |  DOSPIRE
d,ywzwi LUNGA

VALENTINO l
e

FAINA DE GRAU W 340 - 360
VALENTINO 25kg

Pentru aluaturi cu dospire lunga
« cCiabatta
« focaccia

fsy @
”M"ﬁ’w% DOSPIRE
4Jonino @ LUNGA

FAINA DE GRAU Tip 0/00 W340 - 370
ELENA 25 kg

Pentru aluaturi care necesita dospire
indelungata (72 de ore la frigider,

24 de ore la temperatura camerei).
Timpii de dospire depind de conditiile
de mediu si de cantitatea

de drojdie utilizata.
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FAINA PENTRU PATISERIE
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FAINA DE GRAU CASA SAVOIA W380-400
25 kg

Potrivit pentru

* Cozonac $i panetone

* produse de patiserie
cu dospire lunga

puoy
ima&'/wé CARLINA
4Jp%ino 5 PENTRU
7 "'{i ALUATURI
[.2? FRAGEDE

L Fholla
_PIAZIA CARLINA.
e

4

FAINA DE GRAU TIP W 140 - 180
12,5 kg

Potrivit pentru
* aluat fraged
« biscuiti dulci sau sarati

CASTELLO

PENTRU

H
1
4
CROISSANT

1
PIAZZA CASTELLD
==

Y
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FAINA DE GRAU TIP W 330 - 350
25 kg

Potrivit pentru

* pentru toate preparatele
de viennoiseries si produse
de patiserie mici dospite

PANETTONE +

PENTRU
COZONAC
SI

PANETONE

FAINA DE GRAU PANNETONE + W390-410
12,5 kg Proteind 16% min

Potrivit pentru

* aluaturi destinate produselor cu
dospire mare.

« Conceputa pentru preparate complexe,
cu un nivel mai ridicat de hidratare si un
echilibru al ingredientelor mai indraznet

comparativ cu faina clasica de Panettond

Faina de grau
moale tip O,
Manitoba,
100% grau italian
decorticat

FARINA
1PO MANITOEA

PANETTONE
VIENNOISERIE

FAINA DE GRAU TIP W 380

1kg Proteind 14% min
Potrivita pentru
* aluaturi destinate produselor cu

dospire mare (panettone, pandoro, colomba
* produse de tip viennoiserie

* reimprospatarea maielei atat solide,
catsi lichide.

FAINA PENTRU PASTE FAINA PENTRU PAINE

PERFECTO

PENTRU
PANETONE
Sl
COZONAC

F&ina de GRAU moale tip ,0", 10 kg
maia uscata de fiind de GRAU moale,
zahdr, sare, faina de cereale maltificate,
enzime

Potrivit pentru
* Ccozonac $i panetone

‘%i poom  ©

“Je

PENTRU
PASTE

J
»
PORTA NUOVA v

E=rry

<Y

]
33338

FAINA DE GRAU DUR PORTA NUOVA
25 kg

Potrivit pentru

* paste

. oferd pastelor o culoare aurie

« rezistenta perfecta in timpul gatirii

PENTRU

“gle Spetilii PAINE

FAINA INTEGRALA FINE FORTE
25 kg TIP W 300 - 310

Potrivit pentru

* O faina care poate fi utilizata
cu usurinta in toate preparatele
de paine, lipie, focaccia si blat de
pizza, cu timp mediu de dospire.
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FAINA DE GRAU FILIPPO 10 kg
Potrivit pentru
* Produs special pentru baza de intins

aluatul de pizza sau patiserie,

face crusta mai crocanta si baza mai
uscata.

* Ingrediente: Amestec de grau, gris,
faina de orez si faina de porumb.

MAGNA
PINSA
FAINA PENTRU PINSA 10 kg
Potrivit pentru

* Magna este amestecul special pentru
pinsa romana, cu adaosul a doua
ingrediente noi: maia de secara, care
adauga aroma si structura aluatului,
si soia prajita, care sporeste aroma si
stabilitatea fermentatiei.

e Ingrediente: faind de grau moale tip O,
faina de orez, faina de soia, faina de grau
maltificatd, maia de secarg, soia prajita.

ANTIQUA Type 1
Medie
Faina de grau

macinata pe piatra

FAINA DE GRAU ANTIQUATIP 1 MEDIE
Potrivit pentru W 280 - 300

. - 10 kg
* O fdina care poate fi utilizata

cu usurinta in toate preparatele

de paine si pizza cu timp mediu

de dospire, paste proaspete si

aluat dospit.

Proteina min 13%.
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PASTE

PASTA ARTISANS (¥
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41GS 3X1KG
TORTELINI CU RICOTTA
SI SPANAC

Umplutura (35%): Ricotta, spanac,
Parmigiano Reggiano DOP, Grana
Padano DOP, bréanza Quartirolo DOP.
Timp de gatire: 4/5 min

57VS 3X1IKG
TORTELINI VERZI CU
BRANZA MATURATA
Umplutura (35%): Ricotta, brénza fossa

Sogliano DOP, brénza fossa pecorino.
Timp de gatire: 4/5 min

4

E

61S 3X1KG
RAVIOLI CU RICOTTA
SI SPANAC
Umplutura (45%): Ricotta, spanac, branza
Quartirolo DOP, Parmigiano Reggiano DOP,
Grana Padano DOP.
Timp de gatire: 4/5 min

CD3013 3X1KG
DELIZIE CU PARMEZAN

Umplutura (60%): Branza ricotta,
Parmigiano Reggiano DOP, piper.
Timp de gatire: 4/5 min

CR30211 3X1KG
RAVIOLACCI CU CIUPERCI

Umplutura (60%): Branza ricotta, ciuperci
porcini, amestec de ciuperci, patrunjel.
Timp de gatire: 4/5 min

LT
— 1,
.'."t'/('

i

.

.

86S 3XIKG .
PANZAROTTJI CU BRANZA
SI SUNCA AFUMATA
Umplutura (45%): Branza ricotta, speck

(sunca afumata), branz& afumata provola.
Timp de gatire: 4/5 min

360S 3X1KG
RAVIOLI BOLOGNESE

Umplutura (45%): Mortadella, sunca cruda,
carne de vita si porc (sote cu ierburi aromate),
branza ricotta, Parmigiano Reggiano DOP,
Grana Padano DOP..

Timp de gatire: 4/5 min

Q-

71S  3X1KG
RAVIOLINI BOLOGNESE

Umplutura (30%): Carne de vita si porc,
mortadela, sunca cruda, Grana Padano DOP.
Timp de gatire: 3/4 min
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PASTE

PASTA ARTISANS

N1120
TAGLIOLINI 2KG

Timp de gatire: 2/3 min

Ingrediente: Faina de grau moale tip ,,00”,
gris de grau dur, oua. Gramaj cuib - 40g.

2,5mm

l—

;

N1220
TAGLIATELE 2KG

Ingrediente: ,,00” faina de grau moale,

oua, gris de gréu dur. Gramaj cuib - 40g.
Timp de gatire: 2/3 min

8mm

—i

N1320
SPAGHETE 2KG

Ingrediente: Faina de grau moale tip ,00’

gris de grau dur, oud. Gramaj cuib - 50g. ’
Timp de gatire: 4/5 min

N1620
FETUCCINE 2KG

Ingrediente: ,,00” faina de grau moale,

ouad, gris de grau dur. Gramaj cuib - 40g.
Timp de gatire: 2/3 min

C20204

PACCHERI 2KG

Ingrediente: Faina de grau dur, apa.
Timp de gatire: 3/4 min
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BRANZETURI

Rl
HOLLANDIA

Royal Hollandia, Gouda 48%o, bloc 15 kg
Royal Hollandia, Gouda 48%o, calup 3000g

GOUDA

Gouda este o branza traditionald olandeza care este perfecta
pentru topire. Este renumit in intreaga lume pentru aroma sa
bogata si matura. In timpul procesului de coacere,
caracteristicile sale de topire au ca rezultat o textura perfect
neteda si cremoasa.

Rl
HOLLANDIA

Royal Hollandia, Edam 40%o, bloc 15 kg
Royal Hollandia, Edam 40%, calup 3000g

EDAM

Edam este o branzd traditionald olandeza, renumitd pentru
aroma sa proaspata si savuroasa perfect echilibrata. In
timpul procesului de coacere, se topeste uniform si formeaza
o crusta delicioasa. Edam are o culoare maro-aurie cu
rumenire medie.

BRANZA DURA MATURATA
KSIEZAN

Branza veche Ksiezan este perfecta
pentru o masa exclusivista de
brénzeturi, aperitive gourmet sau ca
gustare independenta. Se potriveste
perfect cu adaosuri dulci, cum ar fi
mierea sau fructele - atat proaspete
cat si uscate. Ksiezan Old se
armonizeaza perfect si cu conservele
usor acre, nuci, masline si rosii
uscate la soare. Gustul rafinat al
branzei va sublinia combinatia picant
cu ardei iute.

mia
CHEDDAR CUCINA

Cheddar 50%, calup 2.5 kg

Branza Cheddar este o branza naturald relativ tare si
uneori cu gust ascutit. Cheddar provine din satul englezesc
Cheddar din Somerset. In timpul fabricarii cheddarului,
casul si zerul sunt separate folosind cheag, un complex de

enzime produs in mod normal din stomacul viteilor nou-
nascuti

CHEDDAR
Cheddar 50%, feliat 1 kg

Branza Cheddar este o branza naturala
relativ tare si uneori cu gust ascutit. Cheddar
provine din satul englezesc Cheddar din
Somerset. In timpul fabricarii cheddarului,
casul si zerul sunt separate folosind cheag,
un complex de enzime produs in mod normal
din stomacul viteilor nou-ndscuti

CHEDDAR

burger
Feliat 1033 g =

Feliile de branza topita cu Cheddar sunt un ingredient excelent
pentru mancaruri calde: burgeri, pizza, paine prajita si alte
gustari coapte. Se topesc sub caldura, ramanand in acelasi
timp cremoase si delicioase. Aroma lor distinctd, intensa si usor
picanta oferd o experienta de neuitat chiar si pentru cele mai
pretentioase gusturi. Branza Cheddar este disponibild intr-un
ambalaj convenabil, cu felii aranjate de cate 28 de felii - o
portie de 1033 g contine trei astfel de stive.

GORGONZOLA IGOR

IGOR Gorgonzola provine dintr-o
traditie veche de secole in
fabricarea branzeturilor.
Gorgonzola este una dintre cele
mai populare si savurate
branzeturi din lume. Ambasador
mondial al ,Made in Italy",
vinisoarele sale albastru-verde
evoca campiile si pasunile din
regiunile Piemont si Lombardia.

CASCAVAL
CLASIC aprox. 3kg

AFUMAT aprox. 3kg
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MOZZARELLA

DL | MOZZARELLA
Wﬁfﬁ!ﬁs?ff;mwnaw FIORE DI LATTE
MOZZARELLA

RAZUITA

Mozzarella 40%, 250049
rasa 5mm, 2 kg

A — Rogal___

7},\%‘; - . Hmtﬁmk

P:Ic??cgs?o n:: i am
MOZZARELLA 40% 5 -7

MOZZARELLA Royal Hollandia,
Mozzarella 40% Mozzarella 40%
bloc 10 kg bloc 10 kg

42




PRODUSE LACTATE LM

alimenti

LAITERIE
DE MONTAIGU"

GRANA PADANO
aprox 1,2KG

BRANZA DURA RAZUITA
1KG

BRANZA FETA DPO 2KG

FELIATA 20X100GR
(feliata la 100gr/felie — 2 cutii/bax)

MASCARPONE
2KG

RICOTTA
1,5KG

RICOTTA
250G
500G

-

Crema de branza proaspata si fina.

Perfecta pentru preparate reci si fierbinti,

variatii dulci si sarate, folositd ca umplutura

sau tartinabila.

& Pentru bucétaria calda si rece

& Pentru dulce sau sarat

&% Gata de folosit, perfecta ca umplutura
sau tartinabila

DEBIC - crema de branza
1,5 KG

CREMETTE
crema de branza
proaspata 2 KG

‘H
=
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— POUR PROFESSIONNEL —
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MONTAIGU SMANTANA
PENTRU FRISCA
UHT 35% 1L

8

MONTAIGU SMANTANA
PENTRU FRISCA
UHT 35% 10L

MONTAIGU UNT FOIETAJ
AOP SP 82% PLACA 2KG

MONTAIGU UNT FOIETAJ
AOP SP 82% 10KG

unt pentru foietaj si croissant
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PRODUSE LACTATE CUCINA -

| . Lapte UHT 3,5% 1L Lapte UHT Barista 3,2% 1L
& “ o) s Laptele Kuchmistrza nu este doar pentru barista.

V. CETSO LR R 18 oty o 8 Este lapte UHT cu un continut mai mare de

sl Laptele UHT LAITMAGIGUE, provenit din L proteine naturale - 3,4% ’
celg il el gc‘:ologluce.g.cu . = Bogatia de proteine permite crearea unei spume
iU AT e nutrltlopala oLl B X cremoase, de lunga durata si perfect prezentate
e_ste‘do_ar pr|[10|_pa|a — _de E:a_lcu.l din KUCHMISTRZA pe cafea si pe toate buturile pe baza de lapte
dieta, ci ofera si proteine si grasimi usor e T
digerabile de Tnalta calitate. p )

Varietate de aplicatii:

@ pentru musli si cereale

i % pentru cafea alba, cappuccino, latte machiato
& pentru supe si sosuri, clatite

& pentru cocktailuri, cacao, ciocolata calda.

Laptele UHT LAITMAGIQUE este
recomandat persoanelor de toate varstele
pentru consum direct sau ca adaos la supe,
budinci, prajituri, clatite, cafea, ceai si clatite
cu lapte.

CREMA ¢
| pr’h”'”g

| =

HULALA COOKING
MIA CUCINA TOUT SWEET 28%
CREMA GATIT1I 1l GRAN CUCINATKG
Crema de gatit UHT pe baza de Produs pentru friscd UHT pe baza de Cﬁef“e! de gat‘t'lt UI:;I'O/pe bvaz_a de
uleiuri vegetale (23% grasime) uleiuri vegetale (28% grasime) uleiuri vegetale (17% grésime)

“8

PROFESSIONAL

RAMA CREMEFINE 15% RAMA CREMEFINE 31%

PENTRU GATIT 1 MULTIPLE APLICATII 1l
Crema de gatit UHT pe baza de Crema UHT pe baza de
uleiuri vegetale (15% grasime) uleiuri vegetale (31% grasime)

UNT 82%

10g x 100 buc/bax
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LACTATE

Debic’

Smantana lichida
Debic Culinaire 20%
L_[j Recomandata pentru gatit

Cea mai buna smantana de gatit pentru piata
profesionala.

@ Perfecta pentru supe si sosuri

& Functionalitati de gatit de neegalat

& Fara coagulare, fara separare, viteza
de ingrosare rapida

| Unt Debic Traditional

Unt de calitate, dezvoltat pentru prepararea
produselor de gatit si de patiserie.

& Fabricat din smantana proaspata.
Pentru gatit si patiserie

@ Pentru o mare varietate de aplicatii, in
panificatie si in HoReCa

& Un gust placut de unt in preparatele tale

| Desert Debic Tiramisu

10 Portii
x100ml

O baza lichida care se bate pentru a prepara un
Tiramisu italian autentic.

@ Gust si structura cremoase
& Pe baza retetei italiene adevarate
&% Cu 55% mascarpone

Desert Debic Panna Cotta
10 Portii

x100ml

Clasicul desert original italian, realizat din

smantana proaspata.

& Gust proaspat si textura neteda
& Gust traditional italienesc
& Rapid si convenabil, gata in 3 pasi

Smantana naturala
Debic Stand & Overrun 35%

)

STAND & OVERRUN
2]

% Recomandata pentru batut

Smantana 35% grasime, imbinarea perfecta
ntre randamentul ridicat si fermitatea
excelenta.

& Stabilitate de 160%
@ O pozitie excelenta fara risc de prabusire
@ Gust catifelat si bogat de smantana

| Frisca la tub cu zahar

f Debic Dairy - 700 ml

Frisca cu zahar in spray.

& Textura aerisita, gust cremos
@ Perfecta pentru aplicatii calde si reci
& Design ergonomic, usor de operat

A
-
)
| Desert Debic Creme Brilée
10 Portii
— x100ml

CREME BROLEE O baza pentru Creme Brilée si Créme

Catalana autentice.

& Vanilie Bourbon naturala cu seminte de
vanilie

@ Gust si structura cremoase si autentice

& Pregatire rapida si convenabila

Desert Debic Mousse au Chocolat
10 Portii

x100ml

O baza delicioasa de mousse de ciocolata cu
lapte.

& Cu ciocolata cu lapte belgiana adevarata
& Pregatirea convenabila Tn 4 pasi
& Permite o varietate de preparate creative

Desert Debic Cheesecake

Fin, cremos si catifelat: acesta este gustul unui
cheesecake traditional. Cu Debic Cheesecake,
stii ca ai aceasta combinatie perfecta de
ingrediente chiar in mainile tale.

&% Economiseste timp si este usor de preparat
; & Calitate constanta: acelasi rezultat,

| intotdeauna

& Finisati cu propria creativitate
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VEDETA
ATEGORIEI
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IBIS 356112
PROSCIUTTO CRUDO
FELIAT 500 g




MEZELURI

ibiS

_— SALUMI ==

IBIS 340627
SALAM MILANO
aprox 3 kg

Salamul Milano cu granulatie fina este preparat
conform traditiei italiene. Carnea selectata
se toaca si se amesteca cu sare si condimente.
Dupa perioada de intarire, produsul se periaza
si se acopera cu fdina de orez.
Carcasa nu este comestibila.

o FARA GLUTEN/
FARA PROTEINE DIN LACTOZA SI LAPTE

IBIS 356104
SALAM MILANO FELIAT
500 g

Salamul Milano cu granulatie find este preparat
conform traditiei italiene. Carnea selectata se toaca
si se amesteca cu sare si condimente. Dupa
perioada de intarire, produsul se periaza
si se acopera cu fdina de orez.
Carcasa nu este comestibila.

o FARA GLUTEN/
FARA PROTEINE DIN LACTOZA SI LAPTE

IBIS 343151
SALAM NAPOLI
aprox 3 kg

Salamul Napoli produs din ingrediente
de calitate inalta. Produs din carne de porc,
selectata atent, preparata cu ierburi aromate,
sare si mirodenii dintre cele mai fine.
Reteta Ibis conferd produsului o aroma
placut condimentata si intensa.
Astfel, salamul Napoli
este unul dintre cele mai apreciate din Italia
si este recunoscut in intreaga lume.

o FARA GLUTEN/
FARA PROTEINE DIN LACTOZA SI LAPTE

IBIS 356110
SALAM NAPOLI FELIAT
500 g

Salamul Napoli produs din ingrediente
de calitate inalta. Produs din carne de porc,
selectata atent, preparata cu ierburi aromate,
sare si mirodenii dintre cele mai fine.
Reteta Ibis confera produsului o aroma
placut condimentata si intensa.
Astfel, salamul Napoli
este unul dintre cele mai apreciate din Italia
si este recunoscut in intreaga lume.

o FARA GLUTEN/
FARA PROTEINE DIN LACTOZA SI LAPTE

IBIS 346520
SALAM SPIANATA PICANT
aprox 1,8 kg

Spianata tipica dupa traditia regiunii Calabria;
in amestecul sau foarte fin macinat
este addugatd slanina si ardeiul iute
pentru a da o nota picanta tipica sudului Italiei.
o FARAGLUTEN/
FARA PROTEINE DIN LACTOZA SI LAPTE

IBIS 340598
SALAM VENTRICINA
aprox 2,8 kg

Traditia regiunii Abruzzo da nastere acestui salam
picant foarte aromat, rustic si facut manual.
Se caracterizeaza printr-un gust tipic intens,
dar bine echilibrat.
o FARAGLUTEN/
FARA PROTEINE DIN LACTOZA SI LAPTE




MEZELURI ibIS  -csmsin:

Q

IBIS 342490
MORTADELLA

IBIS 342491 IBIS 340419
MORTADELLA CU FISTIC PANCETTA STUFATA JUMATATI
Mortadella Qualita Blu este compromisul Mortadela cu aroma
potrivit intre pret rezonabil si calitate garantata tipicd a Mortadelei traditionale cu fistic.
Accentele picante si aromate fac aceasta o @19 cm -5 kg
Mortadella foarte gustoasa si apetisanta FARA GLUTEN / FARA POLIFOSFATI /
o @19cm-5

kg ' FARA PROTEINE DIN LACTOZA SI LAPTE
FARA GLUTEN / FARA POLIFOSFATI /

FARA PROTEINE DIN LACTOZA SI LAPTE

H
Materiile prime sunt imperecheate in perechi
si tratate cu saramurd, uscate si afumate la cuptor.
Produsul este apoi ambalat in vid.
Aroma delicata si consistenta moale.
_aprox 4 kg

FARA GLUTEN/
FARA PROTEINE DIN LACTOZA S| LAPTE

p

IBIS 996118 IBIS 341000 IS 340055
PROSCIUTTO COTTO FELIAT |PROSCIUTTO COTTO ROSA VELO] PROSCIUTTO CRUDO “BOSCO
500 g aprox 4 kg / 8,5 kg aprox 5,8 kg
Este o specialitate obtinuta din pulpa de porc O sunca gatita de buna calitate, in conformitate
selectata, prelucréta in mod artizanal cu cerintele nutritionale moderne.Se distinge prin
Produs fiert si pasteurizat fermitatea sa atunci cand este feliata si
ambalat in atmosfera protectoare.

Prosciutto Crudo di Bosco este produs din pulpa
prin culoarea roz distincta. '

Gustul este neted si suculent, iar mirosul este intens.

FARA GLUTEN / FARA POLIFOSFATI /

din spate de la porci din UE. Carnea se maseaza
FARA GLUTAMAT MONOSODIC /

FARA PROTEINE DIN LACTOZA SI LAPTE

se mureazad si se lasd sa se odihneascd
apoi uscata si asezonata mai putine luni
n comparat\e cu suncile de Parma.
Prosciutto di Bosco este putm mai sarat decat Parma
datorita dimensiunii suncii. Aroma este dulce.
DEZOSAT / FARA GLUTEN

_—_—

-

IBIS 356112
PROSCIUTTO CRUDO FELIAT
500 g

Pulpele de porc se sareaza si se pastreaza
timp de 9-10 luni, se curatd, se dezoseaza GSI 3546
se decojesc si se preseaza in forma de CIOLAN STINCO
paralelipiped.
Apoi produsul este feliat avand folii intre felii si 650GR BUC
MAP ambalat in tavi

10buc/bax
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LEGUME/FRUCTE




VEDE
CATEGQ




DORA ROSII CUBURI DORA ROSII DECOIJITE
2500GR 2500GR

]
. .NOrF
el @@
N
Sos pizza Sos pizza
italian aromatizat
busuioc, ceapd, busuioc,
piper ano, piper
- 1
- 4
Ambalare Cantitate neta Cod Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight Code Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight
Cutie/Tin - 2x5Kg 887 | Cutie/Tin - 3x4100 g | 4100 g Cutie/Tin - 3x4100 g
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PREPARATE DIN RosII fJ[OR

Rosii cuburi Pulpa de rosii

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

003554 Cutie/Tin - 3/1

Ambalare
Packaging and size

003507 Cutie/Tin - 5/1

Ambalare Cantitate neta
Packaging and's Net weight

003549 | Cutie/Tin - 3/1 |

Cantitate neta
Net weight

Pasta tomate
dublu concentrata

Pulpa de rosii Sos de pizza

I‘) O '

Cod Ambalare
Code Packaging and size

003551

iR

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

Cutie/Tin - 2/1

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

10000 g

003537 | Pungad in cutie carton/Bag in Box - 2x5 kg

Cutie/Tin - 5/1

Cantitate neta
Net weight

Pasta de tomate Rosii galbene Rosii semiuscate
din rosii galbene semiuscate taiate

O

Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neté Ambalare
Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight Packaging and size

003528 Cutie/Tin - 6x25009 001500 Cutie/Tin - 4x750g

Cutie/Tin - 4x750g

Cantitate neta
Net weight

HTORY

JOR YERDI SEMT

Ambalare Cant.itate neta . _ ; = Ambalare
; P ; Ambalare Cantitate neta i i
Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight Packaging and size
Cutie/Tin - 4x750g

Cutie/Tin - 4x750g

001528

001519
001521

001507

Cutie/Tin - 800 g

Cantitate neta

Borcan sticld/Glass Jar - 1700 ml

Net weight
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LEGUME

FICORI)

Masline taggiasche
fara samburi

Cod Ambalare Cantitate neta

Fasole alba
Spania

fIOR

@

Cantitate neta

Ambalare

Cod
Code

Fasole
Cannelli

IO

Cod

Ambalare

L4

\v. -
ra A

Cantitate neta

Code Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight Code Packaging and size Net weight
009556 Borcan / Jar - 6 900 g 006063 Cutie / Tin - 3/1 2500 g 006056 Cutie/Tin - 3/1 2500 g
Fasole Naut Capere
rosie “ in otet ‘ b

Cantitate neta
Net weight

Ambalare
Packaging and size

006049 |

Cantitate neta
Net weight

Ambalare
Packaging and size

o ®

(5 5
0%

El
: by "

011516

Ambalare

Packaging and size

Cantitate neta
Net weight

ORY

Cutie/Tin - 3/1 2500 g 006070 Cutie/Tin - 3/1 2500 g Borcan sticla/Glass Jar - 580 ml 5409
Ceapa perle Ceapa rosie Usturoi
n otet dulce marinat b
acrisoara %
MR BIOR .
i ) " ' "!i!l" . = 1
s ' .00,
ltgg 25 | = W s |
-4
Ambalare Cantitate neta Cod ‘ Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight Code Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight
008535 Cutie/Tin - 3/1 2500 g 008556 Cutie/Tin - 3/1 2500 g 010500 | Borcan sticlé/Glass Jar - 1062 ml 1000 g
Masline verzi Mini ardei ¢ @ Mini ardei
nocelara galbeni - 7 & rosii ‘
dulci-acrisori <00 ' dulci-acrisori

Cantitate neta
Net weight

Ambalare
Packaging and size

009531

Cantitate neta
Net weight

Ambalare
Packaging and size

010653 Cutie/Tin - 4/4

ERDINI ROSS!
E

010651

Ambalare
Packaging and size

Cutie/Tin - 4/4

4

a

Cantitate neta
Net weight
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LEGUME

IOR

Ceapa rosie feliata
caramelizata

©

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

Cutie/Tin - 6x800g

009031

Frunze
broccoli

Cod
Code

010516 | Borcan sticld/Glass Jar - 1062 ml

010514

Ambalare
Packaging and size

Cutie/Tin - 4/4 - 750 ml

Cantitate neta
Net weight

750 g

Ardei verzi jalapenos
rondele

i, M
Cantitate neta
Net weight

Ambalare
Packaging and size

Cutie/Tin - 4/4 x 6 buc

Pasta masline
negre

Pasta trufe

Cantitate neta

Cantitate neta

Ambalare Cantitate net& Cod Ambalare Cod Ambalare
Packaging and size Net weight Code Packaging and size Net weight Code Packaging and size Net weight
012577 Borcan Sticlé/Glass Jar - 580 ml 012619 Borcan Sticld/Glass Jar - 580 ml 012618 Borcan Sticld/Glass Jar - 580 ml 5109
L o
SR
Pesto Pesto Genovese Pesto B

Genovese

Cantitate neta
Net weight

500 g
800 g

Ambalare
Packaging and size

Borcan sticlé/Glass Jar - 580 ml

012715
Cutie / Tin - 800 ml

013000

cu busuioc

ey
Ak e
Cantitate neta
Net weight

Ambalare
Packaging and size

Net weight
520 g

012607 Borcan sticld/Glass Jar - 580 ml |

Pesto
rosu

Cantitate neta
Net weight

5209

e
Ambalare
Packaging and size

0012721 Borcan sticld/Glass Jar - 6x580 ml

018030

Ambalare

Packaging and size

Borcan sticlé/Glass Jar - 1062 ml

Cantitate neta
Net weight

1050 g

Salsa de sofran

Cantitate neta
Net weight

380g

Ambalare
Packaging and size

004025 Borcan / Jar - 6
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SPECIALITATI RIYTOR
L4
o . . ] . .
Ciuperci feliate e Trufe carpaccio Carciofi
mixte , " n ulei e felii in , 2
‘# ulei 4 P 7
- e, e o
4 -
. ‘_’ ri
o ol _'\,‘ - _'I'l
< w‘ A
- g i) g7, NG
Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta

Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight

007007 Cutie/Tin - 4/4 012615 Borcan sticléd/Glass Jar - 80 ml 008147 Pungé/Bag - 1700 ml 1700 g
Carciofi Carciofi Gnocchi de cartofi
intregi in stil )
-
la gratar italian -
BTy RSO
HORY : e
Wy
b
L _t\‘
= .
R e
Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta

Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight

009002 Cutie/Tin - 3/1 008007 Cutie/Tin - 3/1 24009 004062 Pungéa/Bag - 4x4 1000 g
Sos branza o .
ecorino Cremd 4 tipuri Cremi
P branza (pt pizza) anghinare
romano

Ambalare Cantitate neta

Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta Packaging and size Net weight
Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight OT5085 o0
Cutie / Tin - 6
012521 Borcan Sticlé/Glass Jar - 580 ml 530 g 013021 Cutie/Tin - 1/2 x 12 buc 400 g utie / Tin g
013014 Cutie/Tin - 4/4 x 6 buc 800 g
File de N Ton in ulei Ton in ulei
anjyoa .y #| vegetal de floarea
soarelui

Ambalare
Packaging and size Net weight

Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight

005557

005000 | Borcan sticla/Glass Jar - 6x720 ml |

005535

Cutie/Tin - 2/1 Cutie/Tin - 80 g
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SPECIALITATI ﬁlSK)ﬁ

Ton in ulei Ton in ulei Cerneala
vegetal de masline de sepie

T T

Cantitate neta
Net weight

Cod Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta
Code Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight

005542 | Punga/Bag - 8 1000 g 005549 Punga/Bag - 8 1000 g

Castane in miere Crema di nduja
Obtinuta din carne de porc aleasa,
did aromatizatd cu ardei iute, excelenta
’ \,i‘ pe paine préjita si pentru a
g asezona sosurile si pastele.

A ¢ {

» a8,
s S A | -
Cod Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta mbalare Cantitate neta
Code Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight
013065 | Cutie / Tin - 6 1000 g 013050 Borcan/ Jar - 6 260g 014201 | Punga plastic / Bag - 6 500g
Suc de lamaie Otet balsamic

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

017035 | Sticla plastic | 1000 ml 017000 Sticla plastic/PET 5000 ml

Sos balsamic

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

017014 Sticla plastic

57



COMPOTURI

FICORI)

Ananas feliat
in sirop

mom

£ 1

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

Baby smochine

3

Cantitate neta
Net weight

Ambalare
Packaging and size

Cirese rosii cu
codita pt
cocktail

r

Cantitate neta
Net weight

Ambalare
Packaging and size

015014 | Cutie/Tin - 3/1 | 3033 g 015030 Sticla Cutie/Can 1/2 015003 | Borcan sticld/Glass Jar - 720 mi 750 g
Pere jumatati Prune intregi Prune 'Etr?g'
in sirop in sirop cusamburi
Invin
e —
IO
—— Ao
Cantitate neta Ambalare Cantitate neta Ambalare |Cantitate neta
Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight
015056 | Cutie/Tin - 3/1 | 2600 g Sticla Cutie/Can 3/1 015070 Sticla Cutie/Can 4/4
Baby pere intregi Piersici jumatati Compot g
in sirop light in sirop de '
e . , (

~ q
= ||

Oy

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

015042 | Cutie/Tin - 1/2 x 12 buc | 4209

Cantitate neta
Net weight

2600 g

Ambalare
Packaging and size

015084 Cutie/Tin - 3/1 x 6 buc

mandarine

Cod
Code

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

| Cutie/Tin | 2650

Compot de anans rondele

Cod
Code

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

| Cutie/Tin | 3k

Compot de piersici

Ambalare Cantitate neta

Compot de caise

Ambalare Cantitate neta

Packaging and size
Cutie/Tin

Net weight
1,5kg

Packaging and size
Cutie/Tin

Net weight
4,2kg
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COMPOTURI

Compot mediteran asortat

Compot pere | Compot
Cocktail
tropical

-
" B 2,
4 ¥ : e,
- 7 3
Ambalare Cantitate neta Cod Ambalare Cantitate netd Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight Code Packaging and size Net weight Packaging and size Net weight
Cutie/Tin 3050 g | Cutie/Tin

Compot
de visine
fara
samburi

Ambalare Cantitate neta
Packaging and size Net weight

Cutie/Tin

E%N
JGil
DULCETURI JM

| Tout Sweet Tout Sweet | Tout Sweet
Dulceata de fructe de padure Dulceata de visine Dulceata de capsuni

i 1 ~

- 1 \ ﬂ . I o, ;d‘

% fruct Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta

65% | Galeata | 1kg Galeata

| Tout Sweet
Dulceata de afine

: N VR
_";f‘-’ Py .y *

65% Galeaté

59



DULCETURI & CREMA TARTINABILAQM o W

o

Bonne Maman
Dulceata de capsuni

——— —

gﬂm i
Mm

et L T T s

Ambalare Cantitate neta

Borcan / Jar

Bonne Maman
Dulceata de caise

——————

lpricot Fresernd

Pl e it W 2690

Ambalare Cantitate neta

Borcan / Jar

Bonne Maman
Marmelada de portocale amare

afu?gc. Mssalode

Pt S e w26 TSN

Ambalare

Borcan / Jar

Bonne Maman
Dulceata de 4 fructe

— T e,

Ambalare Cantitate neta

Bonne Maman
Crema tartinabila
cu alune
de padure 20%
si cacao

At & dandiun
aiselies of Cacid

Ambalare Cantitate neta

Borcan / Jar 750 g Borcan / Jar
Bonne Maman Bonne Maman Bonne Maman
Dulceatd de cipsuni Dulceata de caise Marmelada de portocale amare
E{\ﬂﬂ‘sltg E/A;’J.d:"jl Jc?m,p( Gaganiled i}m Olsuge Mouid
iy N s Pk f Tt ! T i
Cantitate neta Ambalare Cantitate neta Ambalare Cantitate neta
| Borcan / Jar | 309 Borcan / Jar 30g Borcan / Jar 30g

Bonne Maman
Dulceata de afine

| Borcan / Jar | 30g

Bonne Maman
Dulceata de cirese

Ambalare

Cantitate neta

Borcan / Jar 30g
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LEGUME CONGELATE

5| 13
(3 T
2 ' -2
e il | 0 Mo | ‘-,,-;__ 1 a7, |
MORCOVI CUBURI ARDEI ROSU ARDEI ROSU
10x10 2,5 KG FELII 2,5 KG CUBURI 10x10 2,5 KG
D D |
" (
| ‘2 ¢ .
W (N geery
5, | 9 |
BABY CARROTS FINE BROCCOLI IQF 40/60 CARTOFI PARIZIENI
14/18mm 2,5 KG 2,5KG 2,5 KG
[ <3
| s
! 500y \ z \ ’
e — = i = \ — lj“ - \
CEAPA CUB 10x10MM CIUPERCI FELIATE CONOPIDA 30/50
2,5 KG 2,5 KG 2,5 KG
o
_ 'f;rz; /
Lind | =
PORUMB DULCE FASOLE FOARTE FINA FASOLE TAIATA
2,5 KG 2,5 KG 2,5 KG
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LEGUME CONGELATE

o
: =0
FASOLE GALBENA CG MAZARE MAZARE MEDIUM
PASTAI TAIATA 2,5 KG FINA 2,5 KG FINA 2,5 KG
&>

-—é};

-2
5005+ 2500g1 1!
SPANAC TOCAT CG SPANAC FRUNZE SPARANGHEL VERDE
2,5 KG 2,5 KG 1KG
1 '-_i )
P
XA~ '.?b?
il | =B, _
'!'ELINA CUBURI 10x10 MINESTRONE 2 5 KG MIX MACEDONIA 2,5 KG
‘ 2,5 KG cartofi, morcovi, °°"°P'da rosii, morcovi, fasole pistai, mazare, napi
fasole pastai, mazare, telina

Q =
% := g'c};
‘ —~— .--__.I —

# e ey |
MIX FARMHOUSE CG ‘ RATATOUILLE 2,5 KG ‘RUSSIAN SALAD 2,5 KG
2 5 KG rosii, vinete, ceapa, ardei verde, mazare, cartofi cuburi, morcovi
broccoli, conopidé, morcovi taiati ardei rosu, dovlecel
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LEGUME CONGELATE

———

MIX MEXICAN 2,5 KG

L \ ‘J’\i
| ARDEI CG 2,5 KG |JULEN TRICOLORE 2,5KG
ROSU/GALBEN/VERDE morcov alb si portocaliu, zuchini

morcov, porumb, mazare, fasole,

ardei rosu
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FRUCTE CONGELATE

' u‘
CAPSUNE
2,5 KG

COACAZE NEGRE
1KG

MANGO CUBURI
2,5 KG

AVOCADO CUBURI
1 KG

FRUCTE DE PADURE
2,5 KG

e

a 2
i -. e ]

2500g¢* )

ii} i]iﬂ-lh i

ZMEURA
2,5 KG

VISINE
10 KG
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BACANIE o

MASLINE NEGRE CU SAMBURI CALIBRU 121-140
MASLINE NEGRE FARA SAMBURI

MASLINE NEGRE RONDELE

MASLINE VERZI INTREGI

MASLINE VERZI RONDELE

MASLINE NATURALE NEGRE CU SAMBURI KALAMATA

ULEI VEGETAL PT PRAJIT: PALMIER, RAPITA,
FLOAREA SOARELUI

ULEI DE PALMIER PT GATIT SI PRAJIT

ULEI DIN TURTE DE MASLINE POMACE

ULEI DE MASLINE EXTRA VIRGIN

ULEI FLOAREA SOARELUI

ULEI FLOAREA SOARELUI PT PRAJIT 30h

ULEI FLOAREA SOARELUI PT PRAJIT HIGH OLEIC 70h

ULEI FLOAREA SOARELUI HIGH OLEIC

ULEI PALMIER SOLID

Unt clarificat
Debic Roast & Fry - 1L

w Recomandat pentru gatit

Amestec lichid de unt clarificat si ulei vegetal.

@ Contine 20% unt clarificat
@ Ofera gust natural de unt si aspect maro auriu dupa prajire
& Flacon practic pentru dozare convenabila

Descriere

Debic Roast & Fry este solutia ideala lichida, multifunctionald, pentru a va praji, frige si
rumeni creatiile. Contine unt clarificat. De asemenea, se amesteca foarte omogen in sosuri
sialuaturi.
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BACANIE

SEA SALT
FLARES

Maldon sare de mare
250 g

Maldon sare de mare
1,4 kg

SMOKED
SEA SALT

Maldon sare de mare
afumata
125 g

PINK SALT
sefected B
Maldon

L

Maldon sare roz
de Himalaya
1 kg
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Bun'n'Roll Supréme d'orange et Bun'n'Roll Créme vanille bourbon Bun'n'Roll fagon Citron Meringué
ganache chocolat & croustillant praliné

Burger Jurassien Burger Veggie et sa sauce Tartine Bun'n'Roll Citron ultra
chimichurri gourmand

Bun’N’ Roll (36 buc x 85 g)




37452
‘»_
PARTIAL o ~ LAB%E PARTIAL Lo ~ F;LAB%E
COAPTE 1B ; BRIDOR COAPTE ! BRIDOR
; :
Chifl& mini neagra (250 buc x 33 g) Chifla cu nuci si alune de padure (75 buc x 55 g) Chifld cu smochine (75 buc x 55 g)
1 ™ Decongelare: aproximativ 20-30 min 1 ﬁé Decongelare: aproximativ 20-30 min 1 ™ Decongelare: aproximativ 20-30 min
o la temperatura camerei o la temperatura camerei o
2 Coacere: aproxi{nAativ'528 min la 200°C, 2 Coacere: aproxi‘nlativ.7:9 min la 190-200°C,

clapeta inchisa clapetd inchisa

39040

la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 7-9 min la 190-200°C,

clapetd inchisa
34922
LABEL
BRIOOA J
—

/

PARTIAL

COAPTE

34921
£ '*}-'
PARTIAL o PARTIAL Hiase PARTIAL
COAPTE  ROUGE COAPTE yRovce COAPTE
IFLOUR (¥ RO IFLOUR bR
Chifl3 stil Nordic (65 buc x 60 g) Chifl3 simpla (140 buc x 55 g) Chifla simpla (200 buc x 40 g}
Cu féind de grau si de secara, cu seminte de mac, mei, susan, floarea soarelui, in
1 ™+ Decongelare: aproximativ 20-30 min Decongelare: aproximativ 20-30 min 1 ™ Decongelare: aproximativ 20-30 min
o la temperatura camerei 1 Lril la temperatura camerei “ la temperatura camerei
= . 5 ) = —| " . f
2 Coacere: aproanAatw?—v? min la 190-200°C, 2 = Coacere: aproximativ 7-9 min la 190-200°C, 2 Coacere: aprumeAatlv'7:9 min la 190-200°C,
clapetd inchisa clapetd inchisa clapetd inchisa
37090 41584
GATA Sou
LEAN PARTIAL AN PARTIAL
DE COPT "‘J LABEL COAPTE \; LABEL COAPTE
RIOOA | RIDOR
Mini roll cereale si seminte (250 buc x 33g] — —
O mini péine, plina de caracter si bogaté in seminte si cereale, realizatd Multigrain Roll (200 buc x 40 g] Chifla alba (200 buc x 33 g]
cu un amestec de fainuri (gréu, secard, porumb si soia) pentru note mai intense. Contine seminte floarea sorelui, mac, mei, susan, in galben, in brun.
1 % Decongelare: aproximativ 20-30 min‘ Finisata deasupra cusellnm,!e.de susan ,s/-mac . * Decongelare: aproximativ 20-30 min
la temperatura camerei 1 w Decongelare: aproximativ 20-30 min ) a® la temperatura camerei
— b la temperatura camerei
2 Coacere: aproanAatlvlb“mm la 210°C, Coacere: aproximativ 7-9 min la 190-200°C, Coacere: aproximativ 5-8 min la 200°C,
clapeta inchisa 2 PN 2 PN
clapetd inchisa clapetd inchisa
34971 35130 37089
LEAN ot
"'\2 LAgEL ,'gﬂ;‘ "
RI00R = & 7o LEAN
— : -?_* : A ~ ?LE';E‘:E ; {2 LABEL
L ] BRIDOA BRIDOA
L—
2
- &
GATA
PARTIAL PARTIAL
DE COPT COAPTE COAPTE
Roll rustic cu seminte (140 buc x 55g)
O chifld rusticé, bogatd in seminte, fécutd dintr-un amestec de féinuri: Chifla rotunda Stone oven rustic (70 buc x 55 g] Chiflda multicereale (140 buc x 55 g]
find de gréu, féind de secard i féind de orz malfificat. 0 chifli crocants, bogatd in seminte, ficutd cu find de grau ,Label Rouge
1 c*\" Decongelare: aproximativ 20-30 min 3 ?C Decongelare: aproximativ 20-30 min * Decongelare: aproximativ 20-30 min
la temperatura camerei A la temperatura camerei 1 oge
2 Coacere: aproximativ 6 min la 210°C, E Coacere: aproximativ 7-9 min la 190-200°C,
clapetd inchisa clapeta inchisa
NOTA:

la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 5-8 min la 200°C,

clapetd inchisa
1.0n functie de cuptorul folosit, timpul si temperatura de coacere pot diferi. / 2. Pentru toate produsele cuptorul se preincalzeste la 190°C
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PARTIAL
COAPTE

Chifla mini neagra (100 buc x 80 g)

1 ﬁi Decongelare: aproximativ 20-30 min
o la temperatura camerei

Coacere: aproximativ 5-8 min la 200°C,
clapeta inchisa

PARTIAL
COAPTE

Sortiment Chifle Prestige (90 buc x 45 g)
demibagheta mica simpla, chifld seminte si cereale, triunghi cu masline verzi
Decongelare: aproximativ 20-30 min

1 4pd X
- la temperatura camerei

Coacere: aproximativ 7-9 min la 190-200°C,
clapeta inchisa

PARTIAL
COAPTE

Ciabatta cu ulei de méasline (50 buc x 140 g}

1 ﬁi Decongelare: aproximativ 20-30 min
“ la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 10-12 min la 180°C,

clapeta inchisa

LEAN
LABEL
BRIDOR

PARTIAL
COAPTE

Baghetd multicereale (25 buc x 280 g)
seminte de floarea soarelui, seminte de mac, seminte de mei,seminte de susan,
seminte de in galben, seminte de in brun

Decongelare: aproximativ 20-30 min
la temperatura camerei

i=rm)
2 Coacere: aproximativ 12-14 min la 190-200°C,

clapeta inchisa

1 459

NOTA:

GATA _
COAPTA

r_ﬁuzm
N LhBEL
BRIDOR

| S

Mésline si rozmarin B'Break (40 buc x 70 g)
0 chifla sarat3, inspiratd de aromele mediteraneene,
pling de masline negre si verzi, imbogatita cu o nota de
rozmarin si ulei de masline extravirgin pentru o explozie de arome.

1 ﬁi Decongelare: aproximativ 45 min
o la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 2-3 min la 180°C,

clapeta inchisa

LEAN
LABEL
BRIOOA

L—

GATA
DE COPT

Péine cu vin rosu si castane (18 x 130 g)
O refeta originald cu vin rosu, bucali de castane, piure de portocale si aroma
de condimente de vin fiert.

Decongelare: aproximativ 20-30 min

1 g0 .
¥ la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 11-13 min la 190-200°C,

clapeta deschisa

PARTIAL
COAPTE

Demibagheta simpl& (50 buc x 140 g)

1 ﬁi Decongelare: aproximativ 20-30 min
o la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 10-12 min la 190-200°C,

clapeta inchisa

©

PARTIAL
COAPTE

Baghetd nova rustica (22 buc x 280 g)

1 ﬁi Decongelare: aproximativ 20-30 min
o la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 12-14 min la 190-200°C,

clapeta inchisa

GATA
COAPTA

Z;au
N LABEL
BRIDOR
e

Chorizo B’Break (40 buc x 70 g)
Aceastd chifld savuroasa, inspiratd de aromele iberice, este bogata
in bucti delicioase de chorizo de inaltd calitate (afumat din lemn de fag)
siimbogatita cu o nota de boia de ardei, addugand culoare si parfum miezului.

Decongelare: aproximativ 45 min
la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 2-3 min la 180°C,

clapetd inchisa

1 a5

Zuzm
N LaBeL
BRIDOR
1

Style brioche bread (44 x 130 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 20-30 min
o la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 2-3 min la 180-200°C,

clapeta deschisa
Fﬁm 34794
N CaBeL
BRIOOR
bt

PARTIAL
COAPTE

Demibaghetd multicereale (50 buc x 140 g)
seminte de floarea soarelui, seminte de mac, seminte de mei,seminte de susan,
seminte de in galben, seminte de in brun

Decongelare: aproximativ 20-30 min
la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 10-12 min la 190-200°C,

clapetd inchisa

LEAN
LABEL
BRIOOA

B ——

1 a5

PARTIAL
COAPTE

Bagheta Caracter (22 buc x 280 g)

1 ﬁi Decongelare: aproximativ 20-30 min

la temperatura camerei

Coacere: aproximativ 11-13 min la 210°C,
clapetd inchisa

1.0n functie de cuptorul folosit, timpul si temperatura de coacere pot diferi. / 2. Pentru toate produsele cuptorul se preincalzeste la 190°C.
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COAPTE COAPTE . (&)  coarra

Paine scandinavian (26 buc x 330 g)

Bagheté SImplé [25 bUC X 280 g] Bagheté COUMVY [25 bUC X 280 9] 0 reteta de inspiratie scandinava, preparata cu un amestec de fainuri
cu faina de gréu, secara, orz (secara, hrisca, orz maltificat si grau maltificat) si seminte (mac, susan alb,
! floarea-soarelui, in galben, mei si in brun). O pdine cu miez brun si note usor dulci de malt.
1 w Decongelare: aproximativ 20-30 min. 1 w Decongelare: aproximativ 20-30 min. * Decongelare: aproximativ 20-30 min
la temperatura camerei la temperatura camerei 1 Qb la temperatura camerei
2 Coacere: aproximativ 12-14 min la 190-200°C, 2 Coacere: aproximativ 12-14 min la 190-200°C, 2 Coacere: aproximativ 11-13 min la 190-200°C,

clapetd inchisa clapeta inchisa clapeta inchisa

| % -
™ :

:  SOUF SOURCE LEAN "
PARTIAL OF LABEL PARTIAL PARTIAL
COAPTE PROTEIN BRIDOR COAPTE COAPTE
Péine cu nuci [28 buc x 300 g} Péine cu fructe (30 buc x 300 g) Paine lemon-rye (26 buc x 330 g)
cu stafide, caise uscate, migdale si alune de padure Cu faina de gréau si de secard, cu seminte de mac, mei, susan, floarea soarelui, in
1 ﬁC Decongelare: aproximativ 20-30 min 1 ™ Decongelare: aproximativ 20-30 min 1 = Decongelare: aproximativ 20-30 min

: la temperatura camerei la temperatura camerei la temperatura camerei

Coacere: aproximativ 11-13 min la 190-200°C, Coacere: aproximativ 11-13 min la 190-200°C, 2
clapeta inchisa clapeta inchisa

LEAN
LABEL
BRIDOR

L—

Coacere: aproximativ 13-14 min la 180-190°C,
clapeta inchisa

=

LEAN
LABEL
BRIOOA

L

PARTIAL PARTIAL
DE coPT COAPTE COAPTE

P&ine cu milai (30 x 300 g}

0 paine delicioasa, facutd cu faina de porumb si seminte de floarea-soarelui.

Paine cu cereale si seminte (18 buc x 400 g)
Amestec de fainuri (grau, spelta, orz maltificat si grau maltificat) si cu maia din faina

Ciabatta simpla (22 buc x 330 g)

Este acoperitd cu gris de porumb pentru un aspect rustic si un usor crocant. de gréu cu seminte. Este imbogétitd cu un amestec de seminte ca ingrediente si ca topping.
1 ™ Decongelare: aproximativ 20-30 min 1 % Decongelare: aproximativ 20-30 min 1 1y Decongelare: aproximativ 20-30 min

o la temperatura camerei o la temperatura camerei ° la temperatura camerei
2 Coacere: aproximativ 11-13 min la 190-200°C, 2 Coacere: aproximativ 10-12 min la 180°C, 2 Coacere: aproximativ 16-18 min la 190-200°C,

clapeta deschisa clapeta inchisa clapeta inchisa

E3

@ [y Jpe——)) | SOUR LEAN
PARTIAL = Or PARTIAL e L RARTIAL
COAPTE Tt _ Ly P COAPTE

Paine POCHON LOAF (16 buc x 450 g) Paine rustica (25 buc x 450 g} Péine BATARD LOAF (14 buc x 540 g]
1 ﬁc Decongelare: aproximativ 20-30 min * Decongelare: aproximativ 20-30 min 1 ﬁC Decongelare: aproximativ 20-30 min )
o* la temperatura camerei 1 058 la temperatura camerei - la temperatura camerei
2 Coacere: aproximativ 16-18 min la 190-200°C, Coacere: aproximativ 16-18 min la 190-200°C, 2 Coacere: aproxianativ.1é—18 min la 190-200°C,
clapetd inchisa 2 clapeti inchis3 clapeta inchisa
NOTA:

1.0n functie de cuptorul folosit, timpul si temperatura de coacere pot diferi. / 2. Pentru toate produsele cuptorul se preincalzeste la 190°C.
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Kurbiskern (7 buc x 750 g)
0 paine generoasa, tipica culturii germane, facuta dintr-un amestec de fainuri
[gréu si secara] si complet acoperita cu seminte.

- Coacere: aproximativ 9 min la 210°C,

clapetd inchisa

PARTIAL
COAPTE

.*.-'&_E\*’ a2

w‘hp"‘-.
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PARTIAL
BRIDOR COAPTE
Focaccia simpld CINQUANTA (12 buc x 450 g)
1 ﬁ Decongelare: aproximativ 20 min
“ la temperatura camerei
2

- Coacere aproximativ 4-6 min la 200°C,

clapeta inchisa

. 1
-Coacere aproximativ 16-18 min la 190-200°C,

@ @ @
= NN

Triunghi Vollkorn (12 buc x 750 g)

0 péine cu 0 aromd puternica, tipica culturii brutariei germane,
facuta cu faina de secara si complet acoperita cu seminte.

PARTIAL
COAPTE

LEAN

LABEL PARTIAL
BRINOR COAPTE
Paine MULTICEREALE LOAF (10 buc x 1.1 kg)
seminte de susan, seminte de in galben, seminte de in brun, fulgi de grau,
seminte de floarea soarelui
1 * Decongelare: aproximativ 20-30 min

- Coacere: aproximativ 9 min la 210°C,

clapetd inchisa

la temperatura camerei
-Coacere aproximativ 16-18 min la 190-200°C,

41016
MAIA
6%

clapetd inchisa

PARTIAL

LEAN
MAIA LABEL
BRIDOR COAPTE

Paine PARISIEN LOAF (10 buc x 1.1 kg)

PARTIAL
COAPTE

Paine mare POCHON LOAF (10 buc x 1.1 kg)
* Decongelare: aproximativ 20-30 min
3%

la temperatura camerei

* Decongelare: aproximativ 20-30 min
clapeta inchisa

la temperatura camerei
-Coacere aproximativ 16-18 min la 190-200°C,
clapeta inchisa

NOTA:
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1. In functie de cuptorul folosit, timpul si temperatura de coacere pot diferi. / 2. Pentru toate produsele cuptorul se preincalzeste la 190°C




DE COPT
Croissant [70 buc x 70 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min
o la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 15-17 min la 165-170°C,

clapeta deschisa
41855

ﬁm
LAl
BRIDDR

ARTY

Vi

GATA
DE COPT

Croissant ARTY (150 buc x 75 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 45-60 min
o la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 15-17 min la 165-170°C,

clapeta deschisa
34420

GATA
DE COPT

Croissant cu umplutura de cacao si alune de padure
(60 buc x 90 g)

Decongelare: aproximativ 45-60 min
la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 17-18 min la 165-170°C,

clapeta deschisa

1 858

—

du Terroir

GATA
DE COPT

PAIN AU CHOCOLAT (60 buc x 80 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min
“ la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 16-18 min la 165-170°C,

clapetd deschisa

NOTA:

1 EM

2 Coacere: aproximativ 15-18 min la 165-170°C,

clapetd deschisa

GATA
DE COPT

GATA
DE COPT

Croissant (60 buc x 80 g) Croissant [50 buc x 90 g)

ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min

bkc- Decongelare: aproximativ 30-45 min 1 :
o la temperatura camerei

la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 15-18 min la 165-170°C,

clapetd deschisa

ﬁn N
LABEL
ARIDDR

Vi

GATA
DE COPT

GATA
DE COPT

Croissant IRRESISTIBLES (70 buc x 60 g) Croissant cu umplutura de cacao si alune de padure
(40 buc x 90 g)

Decongelare: aproximativ 45-60 min

ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min
3o
la temperatura camerei

la temperatura camerei 1 el

2 Coacere: aproximativ 15-17 min la 165-170°C,

clapeta deschisa
[ATAVTA

LEAN
LABEL
BRIDOR

(I—

2 Coacere: aproximativ 17-18 min la 165-170°C,

clapeta deschisa

Charentes-Poitou PDO

GATA
DE COPT

GATA
DE COPT

Croissant cu umpluturd de zmeurd (40 buc x 90g) PAIN AU CHOCOLAT (60 buc x 80 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 45-60 min
o la temperatura camerei 1

2 Coacere: aproximativ 17-18 min la 170-175°C,

clapeta deschisa
37745

ﬁ. Decongelare: aproximativ 30-45 min
o la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 16-18 min la 165-170°C,

clapeta deschisa

GATA
DE COPT

GATA
DE COPT

PAIN AU TRILPE CHOCOLAT (60 buc x 95 g} PAIN AU CHOCOLAT (70 buc x 75 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min 3 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min
: “ la temperatura camerei

la temperatura camerei
2 Coacere: aproximativ 16-18 min la 165-170°C, 2 Coacere: aproximativ 16-18 min la 165-170°C,
clapetd deschisa

clapetd deschisa

1.0n functie de cuptorul folosit, timpul si temperatura de coacere pot diferi. / 2. Pentru toate produsele cuptorul se preincalzeste la 190°C.
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* Decongelare: aproximativ 30-45 min

la temperatura camerei
-00acere aproximativ 19-20 min la 165-170°C,

clapetd deschisa

GATA

DE COPT
Mini melc cu stafide (260 buc x 30 g)
1 * Decongelare: aproximativ 30-45 min

la temperatura camerei
-Coacere aproximativ 14-15 min la 165-170°C,

clapetd deschisa

GATA
DE COPT
Croissant multicereal lunch (180 buc x 35 g)

Cu seminte de floarea soarelui, seminte de in brun si mac
1

830

Decongelare: aproximativ 30-45 min

la temperatura camerei
2 Coacere: aproximativ 13-14 min la 164-170°C

clapeta deschisa

Fuzm
N\ LageL
| R

BRIOOR

GATA
DE COPT

Mini triunghi cu vanilie de madagascar (150 buc x 40g)
1

* Decongelare: aproximativ 30-45 min
la temperatura camerei
-Coacere aproximativ 13-14 min la 165-170°C,
clapeta deschisa
NOTA:

aye

Melc cu stafide (60 buc x 110 g)

%
-
Z
>
,:’J
Q)\
32972
Charentes-Poitou PDO
FLEAN
LABEL
BRIOOR
—
Eclat
du Terroir
GATA GATA GATA
DE COPT DE COPT DE COPT
Mini melc cu stafide (230 buc x 30 g) Mini melc cu stafide (230 buc x 30 g)
1 * Decongelare: aproximativ 30-45 min 1 * Decongelare: aproximativ 30-45 min
la temperatura camerei la temperatura camerei
- Coacere: aproximativ 14-15 min la 165-170°C, 2 -Coacere aproximativ 14-15 min la 165-170°C,
clapeta deschisa clapeta deschisa
34854 39701 34732
™~
LEAN
"\J LABEL
BRIOOR
L—

Mini mix srat (225 buc x 35 g)

cu pesto, pizza si branza

Decongelare: aproximativ 30-45 min

Coacere: aproximativ 14-15 min la 165-170°C

1 * Decongelare: aproximativ 30-45 min

la temperatura camerei

clapeta deschisa

Finger cu branza (60 buc x 90 g)

umplutura cremoasd si generoasd si un topping de Emmental.
3o

Decongelare: aproximativ 30-45 min
la temperatura camerei

Coacere: aproximativ 16-17 min la 165-170°C
clapeta inchisa

LEAN
“‘ﬁ BEL
BRIO0I

R

GATA
DE COPT

la temperatura camerei

clapeta inchisa

74

Swirl cu unt si scortisoara (60 buc x 100g)

Coacere: aproximativ 16-18 min la 165-170°C

GATA
DE COPT

LEAN
LABEL
BRIDOR

9
(D

GATA
DE COPT

GATA
DE COPT
Croissant multicereal (70 buc x 70 g)

Cu seminte de floarea soarelui, seminte de in brun si mac, taréte de gréu
1 :"k

3 Decongelare: aproximativ 45-60 min
20

la temperatura camerei
2 Coacere: aproximativ 16-17 min la 165-170°C
41251

LEAN
“‘ﬁ BEL
BRIO0I

7

clapetd deschisa

GATA
DE COPT

MINI CHEESE LATICE (70 buc x 40 g

* Decongelare: aproximativ 30-45 min

la temperatura camerei

Coacere: aproximativ 13-15 min la 165°-170°C
clapeta deschisa

1. In functie de cuptorul folosit, timpul si temperatura de coacere pot diferi. / 2. Pentru toate produsele cuptorul se preincalzeste la 190°C
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LEAN
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GATA
DE COPT

Mini croissant (180 buc x 35 g) Mini croissant (160 buc x 25 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min

a9

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-40 min
la temperatura camerei o la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 13-14 min la 165-170°C, 2 Coacere: aproximativ 13-14 min la 165-170°C,

clapetd deschisa clapeta deschisa
35191

LABEL
LABEL BRIOOR
BRIOOA A00R

i

GATA
DE COPT

GATA
DE COPT

Mini croissant EDT (195 buc x 30 g) Mini croissant (225 buc x 25 g)

ﬁ. Decongelare: aproximativ 30-45 min
o la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 13-14 min la 165-170°C,

clapetd deschisa

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min 1
“ la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 13-14 min la 165-170°C,

clapetd deschisa

LEAN
LABEL
BRIOOA

—

/

GATA

GATA
DE COPT

DE COPT

Mini pain au chocolat (210buc x 35 g) Mini Strudel cu cirese (100 x 40 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min
o

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min
la temperatura camerei

la temperatura camerei

Coacere: aproximativ 13-14 min la 165-170°C,

Coacere: aproximativ 13-15 min la 165-170°C,
clapetd deschisa

clapeta deschisa

LEAN
LABEL
BRIOOA

LEAN
LABEL
BRIOOR

L—

i

~
I
GATA GATA
DE COPT DE COPT

Mini Strudel cu mango (100 x 40 g) Mini Strudel cu cépsuni (100 x 40 g}

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min
“ la temperatura camerei

=
2 Coacere: aproximativ 13-15 min la 165-170°C,

clapetd deschisa

1 % Decongelare: aproximativ 30-45 min
“ la temperatura camerei

=
2 Coacere: aproximativ 13-15 min la 165-170°C,

clapeta deschisa

NOTA:

GATA
DE COPT

Mini croissant Savoureux (240 buc x 30g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-40 min
“ la temperatura camerei

2 Coacere: aproximativ 13-14 min la 165-170°C,

clapeta deschisa

Fuzm
N LaBEL
BRIDOR

| SO

GATA
DE COPT

Mini pain au chocolat (160buc x 28 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-40 min
“ la temperatura camerei

=

2 [ | Coacere: aproximativ 13-14 min la 165-170°C,
clapeta deschisa

Fuzm
N LaBEL
BRIDOR
I

Mix Mini Strudel cu capsuni, mar, cirese, mango
(100 x 40 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min
“ la temperatura camerei

=
2 Coacere: aproximativ 13-15 min la 165-170°C,

clapeta deschisa
31106

LEAN
LABEL
BRIOOR

L—

i

GATA
DE COPT

Mini Strudel cu mere (100 x 40 g)

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min
“ la temperatura camerei

=
2 Coacere: aproximativ 13-15 min la 165-170°C,

clapetd deschisa

1.0n functie de cuptorul folosit, timpul si temperatura de coacere pot diferi. / 2. Pentru toate produsele cuptorul se preincalzeste la 190°C.
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GATA
DE COPT
Pastel de NATA cu unt (60 buc x 60 g)
Mini EXTRAVAGANT cu zmeura [1 50buc x 35 g] Umplut cu o cremd pe bazd de ou infuzata cu batoane de scortisoara
si coaja de ldméie. Cu chesd de aluminiu.

Decongelare: aproximativ 15-20 min

GATA
DE COPT

1 ﬁ Decongelare: aproximativ 30-45 min 1 ™+
o la temperatura camerei o la temperatura camerei
=
Coacere: aproximativ 16-18 min la 165-170°C, 2 Coacere: aproximativ 13 min la 230°C,
clapetd deschisa

clapetd deschisa
. 42322

41587
ﬁ:ﬂ
LABEL
BRIDOR

GATA GATA
GATA DE COPT DE COPT
DE COPT .. - .
Mini tartelette cu coacize negre si mere (144 buc x 35g) Mini tartelette cu fructul pasiunii si (144 buc x 35q]
Mini paste[ de NATA [1 20 buc x 35 g] Gustul acidulat de coacdze negre se intélneste cu dulceata marului Ini tartelette cu fructul pasiunii gi ananas uc X 399
Umplut cu o cremd pe baza de ou infuzata cu batoane de scortisoard intr-o umpluturd generoasa si echilibrata. Topping original de seminte Umplutur3 rafinatd de ananas tdiat cubulete si fructul pasiunii imbunatitits cu
i coajd de [dméie. Cu chesd de aluminiu. de hriscé adauga o notd de rafinament acestei creatii. topping delicios de nuci de cocos, adsugand o not3 irezistibil3 de rasfit.
1 o Decongelare: aproximativ 20-30 min 1 e Decongelare: aproximativ 30-40 min + Decongelare: aproximativ 30-45 min
N la temperatura camerei N la temperatura camerei 1 AT la temperatura camerei
2 Coacere: aproximativ 13 min la 230°C, 2 Coacere: aproximativ 12-14 min la 165-170°C, Coacere: aproximativ 12-14 min la 165-170°C,
clapeta deschisa clapeta deschisa 2 clapets deschisa
36821

(32156

LEAN

LABEL

BRIOOR

NECESITA GATA GATA
Chacolate Suisse (70 x 120 g) D20SPIRE DEICOET] DEICORT]
Cu umplutura generoasa de crema de vanilie si cu cipsuri de ciocolata. . . . .
Mini Twist cu merisoare (100 x 30 g) Mini FINGER PRALINE [150 x 35 g)
2 "'m Dospire directa: 2h15-2h30 at 27-28°C, umiditate 70-80% Cu umplutura cremoasa si generoasa de praline si cu topping crocant de alune.
?K Decongelare: aproximativ 30-45 min Y Decongelare: aproximativ 30-45 min
3 = Dospire controlata: 1h45-2h at 27-28°C, umiditate 70-80% 1 “of la temperatura camerei 1 b la temperatura camerei
Coacere: aproximativ 13-15 min la 165-170°C, 2 Coacere: aproximativ 13-15 min la 165-170°C,
clapeta deschisa

clapeta deschisa

Y Ny

| Coacere: aproximativ 15-17 min la 165-170°C, 2

clapeta deschisa
31293 (36822

GATA GATA
S . « Mini mix Gourmandises (140 buc x 28-40g) Mini mix Friandises (200 buc x 28-40g)
Mini Twist cu ciocolat3 (180 x 28 g) Mini Twist ciocolatd 28g + Mini Twist merisoare 30g + Mini roll cu zmeuré + Mini Twist ciocolatd +
Mini melc cu scorfisoard 35g + Mini custard extravagant 40g Vini Finger Praline + Mini triunghi vanilie
1 Ty Decongelare: aproximativ 30-45 min 1 m Decongelare: aproximativ 30-45 min i c:*:o Decongelare: aproximativ 30-45 min
ik la temperatura camerei N la temperatura camerei © la temperatura camerei
Coacere: aproximativ 13-15 min la 165-170°C, 2 Coacere: aproximativ 13-15 min la 165-170°C, 2 Coacere: apraxivrnAativ.1Iv3—15 min la 165-170°C,
clapet3 inchisa clapeta inchisa

clapeta deschisa

NOTA:
1.0n functie de cuptorul folosit, timpul si temperatura de coacere pot diferi. / 2. Pentru toate produsele cuptorul se preincalzeste la 190°C.
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COAPTE

Gluten free Madeleine (50 buc x 30 g)

/.

AN
LABEL
[+ oo

COAPTE \;?,_EEABE[‘ COAPTE
RIDOR BRIDCR
IR |
Gluten free Mini Brioche (50 buc x 50 g) Grains Gluten free Roll (50 buc x 45 g}
1 Se aseaza pe o tava. 1 Se aseaza pe o tava. 1 Se aseaza pe o tava.
2 =1 Coacere: aproximativ 8-10min la 160°C, 2 Coacere: aproximativ 8-10min la 160°C, 2 Coacere: aproximativ 8-10min la 160°C,
clapeta inchisa clapetd inchisa clapetd inchisa
42665 41982
N 42259
AN 20% \
~
J Soor | (UNT
IR

GATA

DE COAPT
Aluat foietaj (36 buc x 300 g)

1 )

Decongelare: aproximativ 30-45 min

la temperatura camerei

oacere: aproximativ 15-18 min la 165-170°C,

1 ?B. * Decongelare: aproximativ 0-15 min
P
clapeta inchisa

la temperatura camerei

Chocolate round loaf (60 buc x 60 g)

PARTIAL
COAPTE

GATA

DE COAPT
Bun’N’ Roll (36 buc x 85 g)

1 x Decongelare: aproximativ 45-60 min

" la temperatura camerei
2 Coacere: aproximativ 7-9 min la 190°-200°C, 2 oacere: aprcxi_mhativ.1§-18 min la 165-170°C,

clapeta deschisa clapeta inchisa
36173 38974 38978
GATA
DE SERVIT DEISERYII
GATA
DE SERVIT L .
Briosa cu afine [28 buc x 95 g)
Asortiment macarons Clasic (48 x 12 g)
6 bucéti per reteta pe 1 tava
Lamaéie, caramel s3rat, zmeurd, vanilie, ciocolats,
fistic, cafea, fructul pasiunii

1 ?B Decongelare: aproximativ 60 min
b

la temperatura camerei

Briosa cu umplutura de ciocolata si alune de padure

(28 buc x 120 g)

1 ?B Decongelare: aproximativ 120 min
L la temperatura camerei

NOTA: 1. in functie de cuptorul folosit, timpul si temperatura de coacere pot diferi.
2. Pentru toate produsele cuptorul se preincalzeste la 190°C
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CHIFLE BURGERI
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Produse congelate - Complet coapte

SB 01-01-354 CHIFLA
HAMBURGER MINI
7cm-35¢g
70 BUC pretaiate

Instructiuni de utilizare:
Decongelare aprox 60 min
la temperatura camerei

SB 01-01-112
HAMBURGER L
9,5cm-52¢g
48 BUC pretaiate

Instructiuni de utilizare:
Decongelare aprox 60 min
la temperatura camerei

SB 01-01-438 CHIFLA
HAMBURGER L
1,5cm-72¢g
30 BUC pretaiate

Instructiuni de utilizare:
Decongelare aprox 60 min
la temperatura camerei

SB 01-01-111
CHIFLA HAMBURGER
CU SUSAN L
1M1,5cm-74 g
30 BUC pretaiate

Instructiuni de utilizare:
Decongelare aprox 60 min
la temperatura camerei

01-01-491
CHIFLA HAMBURGER
MEGA CU SUSAN
L 14,5 cm - 122¢g

16 BUC pretaiate
Instructiuni de utilizare:
Decongelare aprox 60 min
la temperatura camerei

SB 01-01-508
CHIFLA BURGER
STIL BRIOCHE L

9,5cm-60g

48 BUC pretaiate

Instructiuni de utilizare:
Decongelare aprox 60 min
la temperatura camerei

SB 01-00-494
MIX CHIFLE PANETTINO
6 cm - 35 g 80 buc
20 buc/sortiment x 4 sortimente
cu masline/cu rosii/cu mac/
din grau integral si seminte

Instructiuni de utilizare:
Decongelare aprox 15 min
la temperatura camerei
CUPTOR: Se coace in
cuptorul preincalzit la 180°C
pentru 3-4 min.
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THE TORTILLA BAKERY

PITA SI TORTILIA

Produse congelate - Complet coapte

Instructiuni de utilizare:
Decongelare aprox 15 min

la temperatura camerei . o S i
P A i TOAST: prdjiti la foc mediu T I8 So & <N TOAST: prdjiti la foc mediu
AW F : g & timp de aproximativ 2 min. e T W timp de aproximativ 2 min.
4§ : : & NOHE CUPTOR: Se coace in o A A iy '+, -~ CUPTOR: Se coace in
: [ 2 T 0 Y cuptorijl preincalzit ' ¥ o S b e 4 cuptor:;/ preincalzit _
RS e : AT la 180°C pentru 2-3 min. QY e RN la 180°C pentru 2-3 min.
B Al W ERT L Pita cocl,tlne dfzja ulei, ORI S B % Pita cog,t/ne (.1?]0 ulei,
Vi o e AT TR dargdaugq,tl n plus : L N g . dargdaugg,tl in plus
¥ . h VAROR dacd doriti. ¥ B s \ dacd doriti.
i (TR 1 De asemenea, o - X 1 ® De asemenea,
nu supraincalziti pita, *fj,t ‘_,',.\| oy 1 nu supraincalziti pita,
astfel incdt acestea sa isi

astfel incat acestea sd isi
pdstreze elasticitatea.

SB 01-00-223

PITA GRECEASCA
Jd15cm-65g D17cm-70g
10 buc 10 buc

Produse ambientale

- -
% !
&

TORTILLA NATURE

@25 cm - 18 buc/pg - 8 pg/bax
30 cm - 18 buc/pg - 6 pg/bax

faina de grau

SB 01-00-224

PITA GRECEASCA

Instructiuni de utilizare:
Decongelare aprox 15 min
la temperatura camerei

pdstreze elasticitatea.




BLAT PIZZA SI FOCACCIA

Produse congelate

- fons,
o NP ¢ s
'\;5:- *?t "f‘ :' p . I g
T ) et -
» - § & A s /
"f; g ""‘“.,:Yi‘?; . 5 (@)
NE e & WA
e "“-?.‘—’;!/ A it
rerar BLATQDZI‘;‘?PIZZA ‘ ‘9201
BLAT DE PIZZA
@30-32cm-285¢g NAPOLETANA PINSA ROMANA
15 buc/bax @29-31cm-285g @20-30cm-240g
12 buc/bax 10 buc/bax

= Precopt, rulat manual
Faina de grau si gris de grau dur,
ulei de masline extravirgin, maia

= Precopt, rulat manual
Faina de grau si gris de grau dur,
ulei de masline extravirgin, maia

= Precopt, rulat manual
Grau moale si dur, fdind de orez si
fdina de soia, ulei masline, drojdie de bere

9229

FOCACCIA GENOVESE

38-40/28-30 cm 700 g
8 buc/bax

= Precopt, rulat manual
Fdina de grau si gris de grau dur,
ulei de masline extravirgin, maia

9270
FOCACCIA
MULTICEREALE 700 g
8 buc/bax

= Precopt, rulat manual
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PRAJITURI JM U -

1 AVA CAKE

| Ciocolata

24 buc x 90g
2160 g

Produs in Belgia

24 buc x 90g
2160 g

Produs in Belgia

Preparare: Va sfatuim s& pregdtiti produsul in stare congelatd.

Se topeste la mijloc, dupd incdlzire in cuptorul cu microunde/cuptor.
Cuptor preincdlzit: scoateti paharul de hartie si incélziti timp de 12-13 minute la 200 °C.
Cuptor cu microunde: scoateti paharul de hértie si incalziti 35-40 de secunde la 800-900 W
(timp de preparare pentru 1 bucatd prdjiturd).

Toate aparatele de gdtit variazd. Acesta este doar un ghid.

cuPTOR 2285
12-13 min
PREPARARE 2007
MICROUNDE S
35-40 sec o
800-900W -
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PRAJITURI

PFALZGRAF

Taste the Black Forest prOduse congelate
00000000 0000000000000 000 000000000 CVKCKCIIIVIIIIVIIIIIIGIIIIIIINNN

sourmet Apple Torte

Cod ‘ Dimensiune‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ Portii ‘ Nr. buc/bax ‘
‘ 203 ‘ @ 28 cm ‘ 2,250 ¢g ‘ felii ‘ 12 ‘ 4 ‘
VEGETARIAN  LACTOSE FREE
Cheesecake
‘ Cod ‘ Dimensiune‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ Portii ‘ Nr. buc/bax ‘
‘ 9105 ‘ 2 28 cm ‘ 2,000 9 ‘ felii ‘ 12 ‘ 4 ‘
VEGETARIAN
Blueberry Cheesecake
: ; ‘ Cod
. 4 ol ‘ 205

‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘
‘ @ 24 cm ‘ 1,700 g ‘

VEGETARIAN

NO PALM OIL

Portii ‘ Nr. buc/bax ‘
felii ‘

12 ‘ 6 ‘

Carrot cake

‘ Cod

‘ 635

‘ Dimensiune‘ Greutate ‘ Prezentare‘

‘ 224 cm ‘ 2,000 g ‘
e

Portii ‘ Nr. buc/bax ‘
felii ‘

d)

NO PALM OIL

12 ‘ 4 ‘

Chocolate Mousse Gateau

‘ Cod

‘ Dimensiune‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ Portii ‘ Nr. buc/bax ‘
‘ 9131 ‘ @24 cm ‘ 1,650 g ‘ felii ‘ 12 ‘ 4 ‘
NO PALM OIL
Apple Cake Vegan
‘ Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate
N ‘ 9271 ‘

‘ Prezentare ‘ Portii ‘ Nr. buc/bax ‘
228 cm ‘ 2,000 g ‘ felii ‘ 12 ‘ 4 ‘
006

NO PALM OIL

VEGAN

VEGETARIAN  LACTOSE FREE
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Taste the Black Forest prOduse congelate
00000000 0000000000000 000 000000000 00P0F0VF0OCONOTTTITIIVIIVIISIIIIINY

Peach-Passion Fruit Cheesecake

‘ Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ Portii ‘ Nr. buc/bax ‘
‘ 9269 ‘ 2 24 cm ‘ 1,550 g ‘ felii ‘ 12 ‘ 6 ‘
VEGETARIAN NO PALM OIL
Cherry Butter Crumble Slice
‘ Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ Portii ‘ Nr. buc/bax
‘ 465 ‘ 25 x 38 cm ‘ 2,700 g ‘ buc 20 ‘ 3 ‘
9,5x5,0cm
A<
VEGU&AN NO PALM OIL
Apple Slice with Butter Crumbles
‘ Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ d_Portii_ ‘ Nr. buc/bax ‘
im./portie
= ‘ 572 ‘ 25 x 38 cm ‘ 2,900 g ‘ buc ‘ 20 ‘ 3 ‘
9,5x5,0cm
VEGETARIAN
Raspberry Cream Slice
‘ Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ d.Port'", ‘ Nr. buc/bax ‘
im./portie
‘ 536 ‘ 25x 38 cm ‘ 2,500 g ‘ buc ‘ 20 ‘ 3 ‘
9,5x5,0cm
NO PALM OIL
, Plum Slice with Butter Crumbles
‘ Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ d_Portii_ ‘ Nr. buc/bax ‘
im./portie
‘ 550 ‘ 25 x 38 cm ‘ 2,600 g ‘ buc ‘ 20 ‘ 3 ‘
9,5x5,0cm
VEGETARIAN
Forest Fruit Cream Slice
‘ Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ d_Port,ii_ ‘ Nr. buc/bax ‘
im./portie
‘ 534 ‘ 25 x 38 cm ‘ 2,650 g ‘ buc ‘ 20 ‘ 3 ‘
9,5x5,0cm
NO PALM OIL
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PRAJ ITU RI PFALZGRAF produse congelate

Taste the Black Forest

Strawberry Cream Slice
Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ d_Portii Nr. buc/bax ‘
im./portie
buc
588 25 x 38 cm 2,900 g 20 3
9,5x5,0cm
NO PALM Ol
Black Forest Cream Slice
Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ d_Portji Nr. buc/bax ‘
im./portie
‘ 527 ‘ 25 x 38 cm ‘ 2,250 g buc 20 3
9,5x5,0cm
NO PALM 0IL WITH ALCOHOL
Macarons asortat
‘ Dimensiune | Greutate/buc | Greutate set Prezentare Sortimente ‘ Nr. buc/bax ‘
‘ 4,5cm ‘ 249 ‘ 1,260 g ‘ 54 buc/set ‘ 6 culori ‘ 162 buc - 3 seturi ‘
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produse congelate
Maestri Pasticceri dal 1950
OO0 000 P00 0000000000000 0000000000000 000 0000000000000
Cheesecake caramel
Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ Portii
1PP1065 ‘ ‘ 1,450 g ‘ felii ‘ 14 felii

Un strat de biscuiti cu branzd moale si cremd de ricotta, acoperit de

un strat gustos de sos de caramel cu unt sdrat.

Tarta cu bezea si crema de lamaie

‘ Cod ‘

Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare‘
‘ 1PP1007 ‘

Portii
‘ 1300 g ‘

felii ‘ 14 felii
Aluat fraged cu cremd de |dmdie, acoperit cu bezele de Idmaie.

Profiterol cu sos de ciocolata alba
Cod

‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare‘ Portii
1PD1038 ‘380x237x68 mm‘ 1,200 g ‘ 24 choux ‘

- Choux-uri umplute cu cremd de ccacao, acoperite cu sos de ciocolatd albd
si decorate cu bucle de ciocolatd.

Profiterol cu sos de cacao

Cod

‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare‘
‘ 1PD1032 ‘366x237x68 mm‘ 1,200 g ‘ 24 choux ‘

Portii
Choux-uri umplute si acoperite cu sos de cacao.
Profiterol cu sos de fistic
! el .‘ ﬁ O w" ‘ Cod ‘ Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare ‘ Portii
ey Bl . ‘ 1PD1051 ‘ 366x237x68 mm‘ 1,200 g ‘ 24 choux ‘
:. A Pyt .{" W o Y -
» a; 4 ﬂm‘ Choux-uri umplute cu friscd Chantilly, acoperite cu cremd de fistic si
G Pl T R S 4 decorate cu fistic mdruntit.
Mini tiramisu cu mascarpone
‘ Cod ‘

Dimensiune ‘ Greutate ‘ Prezentare‘
1PS0007 ‘ 398x240x70 mm‘ 990 g

Portii

‘ buc ‘ 9 buc
Piscoturi inmuiate in cafeq, cu o cremd find de mascarpone proaspdt,
presdrate cu cacao.
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GOGOSI / DONUTS @ Loppies

ries produse congelate

DONUTS Crystal Sugar

POP DN D CRIST ‘ Cod ‘ Dimensiune ‘Greutate/buc ‘ Buc/cutie ‘Greutate cutie‘ Valabilitate

49GX48 NR ‘ RO17523 ‘ 90 mm ‘ +49¢g ‘ 48 ‘ 2352 g ‘ 18 luni

Mini Donut Crystal Sugar

‘ Cod ‘ Dimensiune ‘Greutate/buc ‘ Buc/cutie ‘Greutate cutie‘ Valabilitate
POP MID D CRIST

166X120 ‘R015686‘ 55 mm ‘ +16g ‘ 120 ‘ 1920 g ‘ 18 luni

MINI GOGOSI cu ciocolata si alune de padure noiselle, acoperite cu zahar pudra

‘ Cod ‘ Dimensiune ‘Greutate/buc ‘ Buc/cutie ‘ Greutate cutie‘ Valabilitate
MINI BEIGNETS )
CHOCO NOISELLE ‘ R030686 ‘ ‘ +25¢g ‘ 120 ‘ 3000 g ‘ 18 luni
Beignet facut cu unt si oud, umplut cu ciocolatd cu alune de pddure, acoperit cu zahdr pudrd.
MINI GOGOSI cu ciocolata alba, acoperite cu zahar pudra
MINI BEIGNETS ‘ Cod ‘ Dimensiune ‘Greutate/buc ‘ Buc/cutie ‘ Greutate cutie‘ Valabilitate
WHITE CHOCO

‘Ro30634‘ ‘ +25¢g ‘ 120 ‘ 3000 g ‘ 18 luni

Beignet fdcut cu unt si oud, umplut cu ciocolatd albd, acoperit cu zahdr pudrd.

MINI GOGOSI cu fructe rosii, acoperite cu zahar pudra

MINI BEIGNETS ‘ Cod ‘ Dimensiune ‘Greutate/buc‘ Buc/cutie ‘Greutate cutie‘ Valabilitate

WITH RED FRUIT ‘

RO30687 ‘ ‘ +25¢g ‘ 120 ‘ 30009 ‘ 18 luni

Beignet fdcut cu unt si oud, umplut cu fructe rosii, acoperit cu zahdr pudrd.

MIX MINI DONUTS cu 4 arome (capsuni, caramel, mere si scortigoara,
cacao si alune de padure)

PS:K;'Z:?;F ‘ Cod ‘ Dimensiune ‘Greutate/buc ‘ Buc/cutie ‘Greutate cutie‘ Valabilitate
‘ R028147 ‘ 55 mm ‘ +225¢g ‘ 48 (12x4) ‘ 3264 g ‘ 18 luni
MIX DONUTS cu 3 arome (vanilie, cacao si alune de padure, zmeura)
BER DN ASS F ‘ Cod ‘ Dimensiune ‘Greutate/buc ‘ Buc/cutie ‘ Greutate cutie‘ Valabilitate
PL12X3 NEW

‘ R022175 ‘ 90 mm ‘ t68¢g ‘ 36 (12x3) ‘ 2448 g ‘ 18 luni
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CIOCOLATA

eiss

FRANCE 1882

CACAO - ol 1

Ciocolatd neagrd
EBENE 72%

1 k/5kg

Ciocolatd neagra
GALAXIE NOIR 67%

1 kg/5kg

Ciocolatd neagrd
LI CHU 64%

1 kg/5kg

Ciocolatd neagrd
ALTARA 63%

5 kg

Ciocolatd neagrd
ORICAO 58%

5 kg

Ciocolatd cu lapte
MAHOE 43%

5 kg

Ciocolatd cu lapte
GALAXIE LAIT 41%

1kg

ANEO 34%

‘ Ciocolatd alba
1 kg/5kg

Ciocolatd cu caramel
38%

5kg

Nibsyri de cacao
GRUE 100%

800g
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The Wonderful World of Sugar
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CACAO INSOLUBI LA Aceasta pudra de cacao re.zistfenté la umiditate este exceler'lté [.)entt:l..l‘ pro.duse
congelate, produse de patiserie proaspete, produse de patiserie prdjite si produse
de patiserie umede. Un proces special de acoperire cu grasime face ca aceste
pulberi sa fie complet rezistente la umiditate. Este indicat sa nu-I folositi pe
produse fierbinti (peste +25°C). 5 kg

Rezistenta
la apa

Cu grasimi vegetale

Mix de pulbere pentru prepararea dulciurilor si florentinelor caramelizate.
Amestecul este usor si rapid de utilizat si va mirosi uimitor si va avea un gust

FIORENTI NO delicios odata copt. Addugand orice fel de nuci, vei putea crea clasicele prdjituri
florentine, dar si praline cremg, fragile si batoane energizante. )

MIX PUDRA Dozare
PENTRU Pentru crochetele florentine:

100 g florenting, 50 g migdale feliate sau alte fructe uscate
FLORENTINE Pentru vafele crocante:

50 g florentina, 30 g migdale feliate sau alte fructe uscate
COD: LAPED 7520006 FIORENTINO MIX

PENTRU FLORENTINE 1KG 6BUC/BAX Pentru batoane cu fructe uscate:
100 g florenting, 100 g fructe uscate (migdale, alune, susan etc.)
Pregdtire
Se amesteca pudra cu fructele uscate, se aranjeaza totul in forme speciale sise  6x1 kg
coace la cuptor.
Gdtire recomandatd: 180-190 °C, 10-12 minute la cuptor ventilat;
200-220 °C, 10-12 minute la cuptor fara ventilatie;

Temperaturile si timpii de gatire pot varia in functie de tipul cuptorului,
Pregitire rapida cantitatea de produs sau gradul de rumenire pe care doriti sa-l obtineti.
Gust intens si excelent
Calitate constanta Produsul poate fi folosit pornind de la o baza de 100 g Fiorentino amestecata cu
o0 cantitate variabila de fructe uscate (100-300 g) pana la obtinerea rezultatelor

J ELLY CH EF Gelatina spray gata de utilizare, ideala pentru glazurarea tartelor, tartelelor cu ’“_/
- fructe, semifreddourilor, croissantelor, brioselor si produselor de patiserie 3

GELATINA SPRAY coapte. Pentru utilizarea pe produse dospite si croissante, produsul poate fi
aplicat atat inainte, cat si dupa coacere, pulverizandu-I direct pe desert cu

COD: LAPED 7369012 JELLY CHEF 1KG ajutorul pulverizatorului special, fiind perfect pentru o glazurare ,non-stick”
(care nu se lipeste). Usor si rapid, permite acoperirea uniforma a suprafetei,

gata de folosit reducand timpii de lucru si economisind produs. In plus, datorit&
extrem de pulverizatorului practic, permite aplicarea gelatinei pe mousse-uri si fructe fara

stralucitoare == a mai fi nevoie de pensula pentru glazurare.
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The Wonderful World of Sugar
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LAPEDCREAM
CLASSIC

MIX PUDRA PENTRU
CREMA DE VANILIE
LA RECE

COD: LAPED 7851010 CREMA PUDRA
CU AROMA VANILIE 10KG

gust clasic si delicat
cremoasa si stralucitoare
stabila la coacere

Pudra de crema de vanilie la rece. Acest produs poate fi amestecat cu lapte
sau apa (dupa caz) la temperatura camerei pentru a prepara o crema 5
lucioasa, cremoasa si plina.

Compozitia sa unica previne separarea partii lichide in timp.
in plus, LapedCream este termostabil& si are o rezistenta perfects la inghet,
facand-o extrem de versatila.

LapedCream este stabila la coacere, prin urmare poate fi folosita in
umpluturi calde si reci si chiar siin produsele care trebuie umplute Thainte
de coacere.

Dilueaz-o cu lapte si o poti folosi si pentru a pregati un sos de vanilie, ideal
pentru multe deserturi.

Dozaj:

1000 g lapte cu 350 g pudra

1000 g apa cu 400 g pudra
Se amesteca pudra cu lichidul, apoi se bate Intr-un mixer planetar timp de
aproximativ 3 minute.

MERY MIX

MIX PUDRA
PENTRU
BEZEA

COD: LAPED 7756008 MERRY MIX
PENTRU BEZEA 1KG

fara oua
usor de preparat

Un amestec pudra pentru a face bezea si prajitura pavlova.
Mery Mix nu contine albus de ou si devine rapid ferm.
Sunt garantate un rezultat perfect si o economie semnificativa de timp.

BEZEA
Dozare
300 g Mery Mix, 90 g apa

Pregdtire

Bateti preparatul Mery Mix cu apa timp de aproximativ 3-5 minute pana se
obtine un amestec consistent.

Gatiti aproximativ 2/3 ore in cuptorul preincalzit la 60-80°C sau pana se usuca
complet. 81 kg
Cu doza de mai sus veti obtine aproximativ 80 de bezele cu diametrul de 2,5

cm.

CREMA DE UNT CU BEZEA
Dozare
300 g Mery Mix, 400 g unt, 90 g apa

Pregatire

Bateti preparatul Mery Mix cu apa timp de aproximativ 3-5 minute pana
obtineti un compus consistent. Se adauga apoi untul la temperatura camerei
sau topit in cuptorul cu microunde de mai multe ori. Se poate adauga culoare
sau aroma dupa dorinta.

Crema de unt poate fi folosita pentru decoratiuni clasice, pentru netezirea si
umplutura deserturilor, sau ca umplutura.




PIUREURI
DE FRUCTE

»  PIURE DE MANGO

Piureul de mango Andros Chef este
perfect datorita culorii stralucitoare
2 1007% din soiul Alphonso, gustului

. uternic Si texturii groase si




PIUREURI DE FRUCTE

PIURE DE FRUCTE

Caise

Afine

Lime

Fruct
de cactus

Fructul
pasiunii

Lychee

Coacaze
negre

Pere
Williams

Merisoare
de munte

Coacaze
negre

f

C

ementine

Smochine

Guava

roz
-

Mandarine

Portocale
dulci

Prune

Ananas

Visine

Nuca

a
)
N
o
\ (@l
! O
n

Cdapsune

Coacaze
rosii

Mango

Piersici
albe

Banane

Gutui

/meura

A
&

-

Kumaquat

Piersici
galbene
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Bergamote

—

Graviola

.#

Fructul
pasiunii

<
Q
-]
Q

o

.!

Rubarba

Fructul
Dragonulu

@

Capsune

Rodie

Portocale
rosii

Yuzu

Lime

Zmeura

Mandarine

Grapefruit

-—

Calamansi







Vol-au-vent

ol

s 1)
T

s 3

e i
1

(se recomanda coacerea produsului gata umplut 5 min
inainte de servire)

Vol-au-vent

S

e

(se recomanda coacerea produsului gata umplut 5 min
inainte de servire)

’

Vol-au-vent

Mini Vol-au-vent

e

(se recomanda coacerea produsului gata umplut 5 min
inainte de servire)

(se recomanda coacerea produsului gata umplut 5 min
inainte de servire)

~

Mini Vol-au-vent patrat

(se recomanda coacerea produsului gata umplut 5 min
inainte de servire)
_— n-i‘
I ——
| — — U
Tarte mini lingura Tarte mici gustare Tarte medii Snack
(se pot coace) (se pot coace) (rezistente la umiditate, se pot coace)
" 8
" OMrremenwrrrr’)
_ < " aniiL
Tarte mici stea Tarte mici croc Tarte Sablée mari dulci
(se pot coace) (se pot coace) | (se pot coace)
Mini tarta crocanta




-,
e

Tarte mici

(rezistente la umiditate, se pot coace)

Tarte mici cacao

(rezistente la umiditate, se pot coace)

Tarte mici

(rezistente la umiditate, se pot coace)

Tarte mici drepte simple

(rezistente la umiditate, se pot coace)

Tarte mici drepte negre

(rezistente la umiditate, se pot coace)

Tarte mici simple

(rezistente la umiditate, se pot coace)

Tarte mici drepte cacao

(rezistente la umiditate, se pot coace)

J

Tarte mici drepte cu ceapa

(rezistente la umiditate, se pot coace)

Tarte mici drepte cu susan

(rezistente la umiditate, se pot coace)

o~

Tarte mici simple
dreptunghiulare

(rezistente la umiditate, se pot coace)

Tarte mici cacao
dreptunghiulare

| (rezistente la umiditate, se pot coace)

Tarte mici drepte dreptunghiulare
neutre

| (rezistente la umiditate, se pot coace)
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Mix - Conuri mini 4 arome

Suport paleta pentru cornete mini
de carton pentru 32 buc

Conuri mini

include suport de carton

Conuri mini cu spanac
include suport de carton

Conuri mini cu rosii
include suport de carton

Conuri mini negre

include suport de carton
Conuri mini cu biscuit Tulip dulce biscuit Conuri mini neutre
include suport

Sortiment Macaron vara
coacaz rosu, lamaie, turquoise, negru

Mix de Macaron primavara

fructe de padure, cacao, portocale, fistic
se recomanda sa se umple cu cel putin 5 ore
inainte de servire)

(se recomanda sa se umple cu cel putin 5 ore
inainte de servire)
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Coji de nuci

(se umple sl se serveste)

Coji éclair congelate

(se umple sl se serveste)

Mini coji éclair congelate

(se umple sl se serveste)

Coji mini choux congelate

(se umple sl se serveste)

Coji choux congelate

| (se umple sl se serveste)

Ve

i
Canolli mici

Canolli mari
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OMNIA

CHEFS SUPPLIER

ADRESA: Parc logistic VGP Cladirea A,
Soseaua de Centurd nr.46, Stefanestii de Jos,
Jud. llfov, 077175

@ www.omniagusti.ro

OmniaGustiChefsSupplier
omnia.qusti.chefs.supplier

@0mniaGusti

@omnia_gqusti
vanzari@omniagusti.ro
office@omniagusti.ro

0751250 337

D@D



